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Claire Villars Lirton - S5 Chatean Ferriére

L’HISTOIRE DU VIGNOBLE DU CHATEAU LA GURGUE EST AVANT TOUT UNE HISTOIRE D'INDEPENDANCE. LES PARCELLES
LUENTOURANT SONT CELLES DES PLUS GRANDS CRUS DE L'APPELLATION MARGAUX, DONT LE CHATEAU MARGAUX LUI-
MEME QUI CONVOITERA PENDANT LONGTEMPS LES VIGNES DU CHATEAU LA GURGUE.

LE VIGNOBLE DU CHATEAU LA GURGUE A PU BENEFICIER DES INSTALLATIONS TECHNIQUES ET DE L'EXPERTISE DE L’ EQUIPE
DU CHATEAU FERRIERE, TROISIEME GRAND CRU CLASSE EN 1855. EN SUIVANT UEXEMPLE DE FERRIERE, LE CHATEAU LA
GURGUE A CONVERTI SON VIGNOBLE EN AGROECOLOGIE ET A OBTENU LES CERTIFICATIONS EN BIO ET BIODYNAMIE.

CES CHANGEMENTS DE PRATIQUES VITI ET VINICOLES ONT PERMIS DE REVELER LA QUALITE DE CE CRU ET LA BEAUTE DES
PARCELLES QUI' LE CONSTITUENT.

« A FULL-BODIED WITH FINE, « DEEP AND PLIANT, « A DENSELY TEXTURED WINE «INCROYABLEMENT
DUSTY TANNINS AND A LONG, THE 2019 HAS A LOT THAT CELEBRATES THE GREAT CHARNU ET BIEN
NOTABLE FINISH.» TO OFFER. » REVIVAL OF THIS ESTATE» STRUCTURE»
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LE VIGNOBLE
LES PRATIQUES CULTURALES

10 hectares de graves profondes sur
marnes calcaires. - g
Au cceur de I'appellation Margaux. s A

LA VINIFICATION
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12 mois d'élevage dont:

L'ASSEMBLAGE Propriétaire : Claire VILLARS-LURTON

Directeur de production : Gérard FENOUILLET
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Cabernet-sauvignon Merlot Petit verdot
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