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GONZAGUE & CLAIRE LURTON

ACAIBO RESULTE DE L'UNION DE GONZAGUE & CLAIRE LURTON, PROPRIETAIRES DE GRANDS CRUS BORDELAIS A LA RENOMMEE MONDIALE.
A LA RECHERCHE D'UNE NOUVELLE AVENTURE COMMUNE, ILS ACQUIERENT EN 2012 UNE PROPRIETE DE 10 HECTARES AU CCEUR DE LA
CALIFORNIE. DE CETTE EPOPEE NAIT ACAIBO, QUI TIRE SON NOM DES PEUPLES NATIFS DE SONOMA, SIGNIFIANT « TROIS POISSONS ».

A LA CROISEE DES SAVOIR-FAIRE ET DES TRADITIONS FRANCO-AMERICAINES, ACAIBO S’AFFIRME COMME UN VIN RAFFINE, DONT L'EQUILIBRE
ENTRE LA FRAICHEUR ET LE VOLUME EN BOUCHE SAVERE PLUS PROCHE DES STANDARDS BORDELAIS QUE DES TRADITIONNELS VINS

CALIFORNIENS.

« LOVE THE BLACK CURRANT, SLATE, VIOLET AND LILAC AROMAS. FULL BODY, ULTRA- FINE TANNINS AND A WONDERFUL FINISH.
THIS IS POLISHED AND LINEAR. BEAUTIFUL BACKBONE THROUGH THE CENTER PALATE. ALMOST ALL CABERNET SAUVIGNON MAKES
THIS FANTASTIC. » JAMES SUCKLING 95 Pts

LE VIGNOBLE LES PRATIQUES CULTURALES

TRINITE
i £STATS

24 acres situés entre la fraiche Russian L
River, l'ardente Alexander Valley et
Knights Valley.
A 750 pieds d'altitude.
Sols volcaniques et argileux.

Agriculture biologique
2 irrigations annuelles avant la véraison et
avant les vendanges.
Utilisation de I'eau de pluie uniqguement.

LA VINIFICATION i TRINIEE ,
B L ELEVAGE
Fermentation en petits lots dans des cuves
en acier inoxydable thermo régulées. \ 16 mois en barriques de chéne francais

4 jours de macération a froid suivis d'une Z et style bordelais (225L).
fermentation alcoolique. A( _\I B ()1 Proportion de 80% de bois neuf.

La fermentation malo-lactique a lieu 5

directement en barrique. !

L’ EQUIPE

2014 !
L'ASSEM B LAGE GONZAGUE & CLAIRE LURTCN [
85 % 6% 9% Propriétaires : Conzague & Claire Lurton

Cabernet-sauvignon Cabernet-franc Merlot Directeur de production : Nicolas Vonderheyden
Consultant Enologue : Eric Boissenot
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