CHATEAU
DURFORT-VIVENS 2016

2éme Grand Cru Classé en 1855, Appellation Margaux

MILLESIME D'UNE GRANDE RICHESSE QUI EXPRIME SON OPULENCE AU PREMIER ABORD AVEC UNE ROBE POURPRE
D’UNE EXTREME BRILLANCE. SON NEZ EST EXPLOSIF. FRUITE COMME UN PANIER DE FRUITS ROUGE EN ETE AVEC

DES TOUCHES DE MIRABELLE, SUAVE COMME LES SENTEURS DES IMMORTELS, DU CEDRE OU DE LA MUSCADE, SON
EXPRESSION EST ENVOUTANTE. LATTAQUE EST PUISSANTE ET ACIDULEE, LES TANINS SONT SOYEUX ET NOUS
TRANSPORTENT AVEC UNE EXTREME ELEGANCE VERS UNE FINALE TOUTE EN LONGUEUR ET EN FINESSE.

‘THIS IS REALLY SUPERB

“THIS ESTATEISON AROLL” ~ WITH BEAUTIFUL DENSITY "UNE CRANDE REUSSITE' " 1JUST LOVE THIS'
THE WINE ENTHUSIAST AND RIPE TANNIN TEXTURE.” BETTANE + DESSEAUVE DECENTER
JAMES SUCKLING
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LE VIGNOBLE Ve LES PRATIQUES CULTURALES

55 hectares de graves profondes
sableuses a argileuses.
Sur les communes de Margaux, Cantenac Pl Ag
et Soussans en appellation Margaux.

Sans résidus de pesticides
LA VINIFICATION

Vinification parcellaire. -
Fermentation alcoolique avec des R 1 )
levures naturelles. e s | A} L" ELEVAGE
Remontage une fois parjour pour une e ol 'dr FT
" o W 18 mois d'élevage dont 60%

extraction douce. > .
21jours de fermentations L S : en barrigues neuves

alcoolique et malo-lactique.
Aucun intrant pendant toute la phase de

vinification.
L’ EQUIPE

L'ASSEMBLAGE
Propriétaire : Gonzague LURTON

Directeur de production : Léopold VALENTIN
(Enologue conseil: Eric BOISSENOT

94 % 6%
Cabernet Merlot
sauvignon
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