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Cuvée sans sulfites ajoutés - Appellation Margaux

” DANS UNE QUETE PERPETUELLE DE L’ EQUILIBRE NATUREL ET GRACE A UN TRAVAIL DE GRANDE PRECISION AU CHAI, JAl
SOUHAITE ALLER ENCORE PLUS LOIN EN ELABORANT UNE CUVEE SANS AUCUN AJOUT DE SULFITE. AINSI PLUS AUCUN
INTRANT NE PERTURBE LALCHIMIE QUI SOPERE NATURELLEMENT ENTRE LE TERROIR DE DURFORT-VIVENS ET SON
EXPRESSION AROMATIQUE. RETOUR A L’ESSENTIEL, RETOUR A LAUTHENTICITE.. CE VIN SE NOMME LA NATURE DE
DURFORT-VIVENS.

2019 EST LE 3EME MILLESIME DE CETTE CUVEE QUI FAIT SEXPRIMER SANS FARD, C’EST-A-DIRE TOUJOURS SANS AUCUN
INTRANT (ENOLOGIQUE ET AVEC UN SEUL CEPAGE, LE CABERNET SAUVIGNON, LE TERROIR DE DURFORT-VIVENS. LE
RAISIN EST COMME LES 2 MILLESIMES PRECEDENTS ISSU D’'UNE SEULE PARCELLE DE NOTRE VIGNOBLE CHOISIE POUR SON
EXPRESSION SINGULIERE.”

GONZAGUE LURTON, LE PROPRIETAIRE
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LA VINIFICATION L’ ELEVAGE

Vinification parcellaire.

* 4 mois dans des barrigues
Fermentation alcooligue spontanée.

neuves

1 volume de remontage parjour pour e TEIR T e 14 mois dans des
privilégier extraction douce - 5

17 jours de fermentation
alcooligue et malolactique). IATS
Aucun intrant . Non filtré, non collé. Dk DU
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LE CEPAGE Propriétaire : Gonzague LURTON

100 % Directeur de production : Léopold VALENTIN
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