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Réservé aux abonnés

Margaux-Cantenac : une conférence sur le réle des
amphores au chateau Durfort Vivens
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Le chateau Durfort Vivens, deuxieme Grand Cru Classé de 1855 a Margaux, est
certifié en bio et en biodynamie. Gonzague Lurton, le propriétaire, recherche pour
ses vins la plus pure expression du fruit. Les amphores font partie
inéluctablement de I’élevage des vins. Son chai d'amphores constitue désormais
le plus grand en volume au monde. Une conférence sur ce sujet a justement eu
lieu derniérement sur le site.
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Francesco Tava et son équipe sont venus présenter aux professionnels du vin
leurs amphores. “Le symbolique retour a la terre et la quéte d’authenticité ont
permis aux amphores a base d’argile de revenir sur le devant de la scéne ces
derniéres années. Elles sont de plus en plus présentes la ou I'on recherche
I'expression du fruit la plus pure possible sans les ardmes de bois. Elles peuvent
aussi remplacer les barriques de trois ans et plus qui ont tendance a assécher les
vins. Les amphores font alors partie intégrante du processus d’élevage et
participent a I'équilibre général des vins et a la préservation du fruit”, a ainsi
éclairé Francesco Tava.

Argile et énergie

Les commentaires de dégustation sont : « gain de volume, assouplissement des
tanins, mise en avant du fruit, éclat aromatique, minéralité et tension ». Les
dégustateurs parlent aussi d’une « énergie » commune a tous les vins élevés en
amphore en terre cuite. Cette démarche qui s’inscrit pleinement dans I'essor de
I'agriculture biologique, de la biodynamie et qui est aussi reprise par de nombreux
viticulteurs conventionnels doit étre parfaitement maitrisée avec I’ utilisation de
contenants fiables répondant aux contraintes de I'cenologie moderne.

L’argile reste le meilleur compromis mais certaines régles de fabrication sont a
respecter afin que I'utilisation de ce contenant ne devienne pas une contrainte.




Le travail de Francesco Tava, troisieme génération d’une famille de céramistes
implantée dans la région viticole du lac de Garde au nord de I'ltalie, a été
d’innover tout en gardant le geste artisanal. La société Tava, accompagnée de
chercheurs, d’cenologues et de viticulteurs, a su développer des amphores
répondant aux besoins de I'cenologie moderne.
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