
LES PARCELLES
DE DURFORT-VIVENS

MILLÉSIME 2020



LE CHÂTEAU DURFORT-VIVENS NE CESSE 
DE SE RÉINVENTER SOUS L’IMPULSION 
DE SON PROPRIÉTAIRE. 
APRÈS LA CONVERSION EN BIODYNAMIE 
VIENT LE TEMPS DES CUVÉES 
PARCELLAIRES. TROIS MARGAUX DE 
TERROIRS SE DESSINENT.

UNE NOUVELLE RÉPONSE AU BORDEAUX 
BASHING ! 
LES FADAS DE MARGAUX COMME LES 
AFICIONADOS DE DÉGUSTATIONS À 
L’AVEUGLE VONT ÊTRE SERVIS.

TERRE DE VINS



DECANTER, GEORGINA HINDLE, 90 pts
« Youthful and lively with appealing minerality and a lovely overall 

brightness and sense of ease.. »

VINBLADET, PETER WINDING, 92 pts

FALSTAFF, PETER MOSER, 90 pts

VINOUS, ANTONIO GALLONI, 92 pts
« Powerful and heady, with exotic ripeness and tons of sheer allure, 

the Plantes is gorgeous. »

LES PLANTES
DE DURFORT-VIVENS 2020



LES PLANTES
DE DURFORT-VIVENS 2020

L’ASSEMBLAGE

L’ ÉLEVAGE

16 mois d'élevage dont:

80% 
en amphores

20%
en barriques 

d’un vin

LE VIGNOBLE

18 petites parcelles sur les communes 
de Margaux, Cantenac, Arsac et 

Soussans.
Age des vignes inférieur à 15 ans

LA VINIFICATION
 

Fermentation alcoolique avec levures 
indigènes. 

Aucun intrant pendant tous le 
processus de vinification.

L’ ÉQUIPE

Propriétaire : 
Gonzague LURTON

Directeur de production : 
Léopold VALENTIN

Œnologue Conseil: 
Éric BOISSENOT

LES PRATIQUES CULTURALES

Sans résidus de pesticides

15 % 
Merlot 

85 % 
Cabernet 
sauvignon 



DECANTER, GEORGINA HINDLE, 93 pts
« Perfumed on the nose, aromatic and open - beguiling. Juicy and 

plush with a nice balance of vibrant, well-integrated tannins. Nicely 
structured with width and density, all with bite and tang. Lean but 

nuanced and detailed.»

VINBLADET, PETER WINDING, 94 pts

VINOUS, ANTONIO GALLONI, 94 pts
« Is a powerful, explosive wine endowed with tremendous energy 

and depth. Deep and vibrant to the core, the 2020 positively pulses 
with energy from the very first taste. »

LE PLATEAU
DE DURFORT-VIVENS 2020



LE PLATEAU
DE DURFORT-VIVENS 2020

L’ASSEMBLAGE

L’ ÉLEVAGE

16 mois d'élevage dont:

70% 
en amphores

30%
en barriques 

neuves

LE VIGNOBLE

Composé de 12 parcelles, sur les 
communes d’Arsac et de Soussans.

Âge des vignes : 20-25 ans

LA VINIFICATION
 

Fermentation alcoolique avec levures 
indigènes. 

Aucun intrant pendant tous le 
processus de vinification.

L’ ÉQUIPE

Propriétaire : 
Gonzague LURTON

Directeur de production : 
Léopold VALENTIN

Œnologue Conseil: 
Éric BOISSENOT

LES PRATIQUES CULTURALES

Sans résidus de pesticides

48 % 
Merlot 

52 % 
Cabernet 
sauvignon 



DECANTER, GEORGINA HINDLE, 92 pts
« Shows great promise. »

VINBLADET, PETER WINDING, 93 pts

FALSTAFF, PETER MOSER, 93 pts
« Juicy, with a fine fruit sweetness, elegant and balanced. (…) Length 

and definition, good ageing potential. »

VINOUS, ANTONIO GALLONI, 93+ pts

LE HAMEAU
DE DURFORT-VIVENS 2020



LE HAMEAU
DE DURFORT-VIVENS 2020

L’ASSEMBLAGE

L’ ÉLEVAGE

16 mois d'élevage dont:

85% 
en amphores

15%
en barriques 

neuves

LE VIGNOBLE

Composé de 11 parcelles, sur les 
communes de Margaux et Cantenac.

Âge des vignes : 20-25 ans

LA VINIFICATION
 

Fermentation alcoolique avec levures 
indigènes. 

Aucun intrant pendant tous le 
processus de vinification.

L’ ÉQUIPE

Propriétaire : 
Gonzague LURTON

Directeur de production : 
Léopold VALENTIN

Œnologue Conseil: 
Éric BOISSENOT

LES PRATIQUES CULTURALES

Sans résidus de pesticides

20 % 
Merlot 

72 % 
Cabernet 
sauvignon 8 % 

Cabernet-Franc 



Un vignoble et des vins en Biodynamie
Les vins sont certifiés bio et biodynamie (Demeter).

Depuis la mise en place de ces pratiques, la maturité des raisins (fruits et polyphénols) est unifiée, 
permettant de produire des vins qui associent l’éclat aromatique et l’onctuosité tannique.

Un élevage en barriques & en amphores
L’amphores permet de maîtriser et de limiter les apports de soufre, et ainsi de préserver les arômes, 

tout en apportant de la délicatesse.
 Les barriques harmonisent la structure.

Viticulture de précision & traitement intra-parcellaire
L’équipe technique a identifié une vraie diversité de types de sols distincts au cœur du vignoble. 
Grâce aux dernières technologie, des outils de mesure permettent de mieux appréhender cette 

diversité et d’apporter des soins adaptés à chaque portion de parcelle. 

La naissance de cuvées parcellaires
La nuance de chaque terroir s’épanouit pleinement grâce à la viticulture et à la vinification de 

précision. Naît ainsi une trilogie de vins, « Les Parcelles » de Durfort-Vivens, qui valorisent ainsi les 
spécificités de nos terroirs. 

Ces « Parcelles » incarnent chacune une des caractéristiques du Grand Vin : Les Plantes pour la 
fraîcheur, Le Plateau pour la puissance et le Hameau pour l’élégance.


