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Cuvée prestige — Chalk Hill, Sonoma, Californie

2018

GONZAGUE & CLAIRE LURTON

« EQUIL[BRE ET DYNAMIQUE, CE VIN PRESENTE DES AROMES DE CERISE NOIRE MURE, DE FRUITS ROUGES, AVEC DES NOTES DE
REGLISSE NOIRE ET DE POUDRE DE CACAO SE MELANT A DES NOTES EPICEES DE SAUGE, DE CLOU DE GIROFLE ET DE MUSCADE. EN
BOUCHE, DES SAVEURS DE MURE JUTEUSE ENVELOPPEES DE TANINS SOYEUX, MONTRANT UNE BELLE COMPLEXITE. LE BOIS EST
BIEN INTEGRE, POUR UNE BONNE STRUCTURE ET UNE FINALE DOUCE ET PERSISTANTE. »

- NICOLAS VONDERHEYDEN, DIRECTEUR TECHNIQUE.

«DENSITE AROMATIQUE AVEC DE LA PRUNE « DES TANINS TRES FINS ET UNE FINALE PLEINE
MURE ET DE LA MURE.» DE FRAICHEUR. CROQUANT ET BRILLANT. »
SAMANTHA COLE, JANCIS ROBINSON - JAMES SUCKLING
18+ PTs | 96 PTs

TRINITE
LE VIGNOBLE
LES PRATIQUES CULTURALES
10 hectares situés entre la fraiche Agricul biologi
Russian River, I'ardente Alexander A ture biologique o
Valley et Knights Valley. 1 irrigation annuelle avant la véraison
A 750 pieds d'altitude. Utilisation de I"eau de pluie uniquement.
Sols volcaniques et limono-argileux.
: TRINITE )
LA VINIFICATION ; EsTath " ELEVAGE
Ferment‘ati(?n en petits lots dans,des cuves ,\ 16 mois en barriques de chéne francais
en acier inoxydable thermo régulées. ) et style bordelais (225L).

4 jours de macération a froid suivis d'une

fermentation alcoolique. A ( \I B (
La fermentation malo-lactique a lieu N LY

directement en barrique.

Proportion de 65% de bois neuf.
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Cabernet-sauvignon Merlot  Cabernet-franc
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