
DIAGRAMME DE FABRICATION

Contrôle maturité

Récolte

Tri / Eraflage

Foulage

Fermentation alcoolique

Fermentation malolactique

Pressurage

Assemblage

Transfert

Vieillissement (Amphores, Barriques)

Assemblage

Mise en bouteille

CHÂTEAU 
DURFORT-VIVENS
2ème Grand Cru Classé en 1855, MARGAUX

2023

Château Durfort-Vivens
3 Rue du Général de Gaulle
33460 Margaux

DURFORT-VIVENS.FR
+335 57 88 31 02


