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DemandeurlRequested by : 
Cht FERRIERE 
33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 
33460 MARG AU X 

Echantillon soumis à l'analyse: 2308047001 
NOMIName : CHATEAU FERRlERE 
AppeliationIDenomination: AOC AOP Margaux 
TypelType : Vin Rouge Millésime/vintage : 2021 
N° lot/batch # VolumeNolume 
CuvesNats # 

La désignation de l'~chantillon a été lo urnie par le demandeur / The sample designation wa~ provided by the applica nt. 
Echantillon non étiquetté, bouchon conforme.lUnlabeled sample, compliant cap. 

RESULTATS DE L'ANALYSE/A na1lYSIS resultS 

DESIGNATION/Analytical parameter METHODEIMethod Référencel 
reference 

Incertitudes de 
mesureJ mH5uremenC 

u,nC'ertalntles 

RESULTATS 
Results 

Density at 20°C (gIL) Elec/ronic densime/ry using an oscillaling 
cell 

O.I. V. 0.10 991.1 

AJcoholic degree by volume at 20°C 
(%Vol) 

I.R. TF. MI TAV4 0.13 13.15 

Potential AJcohol content (% Vol) Calculalion -­ 0.0048 0.01 
Total Alcohol content (%Vol) Calcula/ion - 0.13 13.16 
Glucose-Fructose (gIL) Automaled sequential enzymatic me/hod MI GIFrO 0.08 0.1 
Sugar content (gIL) Calculalion --­ 15% 1.1 
Acetic Acid (g CH3COOWL) Aulomaled sequenlial enzymalic melhod MIAAcO 8.0% 0.63 
Volatil Acidity (g H2S04IL) Calculalion (rom acelic acid(Aulomaled 

sequenlial enzymalic me/hod ) 

MIAV3 6.0% 0.52 

Volatil Acidity (méqIL) Calcula/ion (rom acelic acid(Auloma/ed 
sequen/ial enzymalic melhod ) 

MIAV3 6.0% 10.6 

Total Acidity (g H2S04IL) Aulomaled polenliomelric /i/rimelry MI Art 3.0% 3.5 
Total Acidity (g ac.tartrIL) Auloma/ed polen/iomelric /ilrimelry MI Art 3.0% 5.3 
Total Acidity (meqIL) Aulomaled polenliomelric litrimelry MI Art 3.0% 70.6 
L-Malic Acid (gIL) Aulomaled sequenlial enzymalic melhod M/ AMO 0.06 ND 
pH Aulomaled polenliomelry Ml pHt 0.035 3.78 
Free Sulfur dioxyd (mgIL) Aulomaled sequenlial speclropholome/ry 

UV-Vis 

MI S0 2L t 5.0 15 

Total Sulfur dioxyd (mgIL) Au/omaled sequenlial speclropholome/ry 
UV-Vis 

MI S02T! 8.0 63 

Total dry extract (gIL) Densimélric melhod(Calculalion (rom densil 
20°C, A. V. and TA. V) 

O I.V. 0.51 26.1 

MI: Méthode interne - O. LV. : Recueil des méthodes internat ionales d'analyses des vins et des moûts de l'O.I .V. 

Echantillon reçu le /Sample received the: 03108/2023 
Analyses effectuées le/ Analysed the: 04/08/2023 
Réception ana lyses sous traitées le / Analysis subcontracted received the : 08/08/2023 

Analyses sous traitées!Analysis subcontracted en/in : France 

Pauillac le: 08/08/2023 

Certaines prestations rapponcéS ilil nS le document ne som pas cou venes par l'accréditation / Seme services reportcd in th is document are covered by the accredilalion. Elles sont 
idel1 liliècs pa r le sy l1\ bo l ~ --- rhcy arc idenrilied by the ~y11lbo l --- , Les essais ~ou s lraités SO nt identifiés par le code ST 1 The subconrracted ana lyses are idelll ilïed by Ihe rlbbreviation 
sr (ST - : resul131 rendu "ous act rt:ditat ion par le laboratoire Excell acc rédi te par le CofrJc sous le ~" I- 058)\ 1 rt:~ ull given unda accredit ation by the Ex.celllaboralOry accrcditcd by 
Corme under \ 0. I-U5S$ ). Le ('UFRAC eSi ;i~nal aire du \I L\ d'C", 1EUl'Op"" n cooperaI ion for A.:crcd ilalion)cl du VIL A d'iLAC (ImcrnalÏolla l Labora lory ,""ccredit. lion Cooperai Ion) 
The: Cofrac is signatory o fmu ltilateral recognition agreements orthe E.. \ and ILAC. Les incertitudes élargies mCnl ionnees SOn! celles correspondant ft deux fois l'incenilude- type 
composée The ..:xpandcd uncena inties mentioned are those corrt.."Sponding tO twice the comb ined standard uncenainty . Les lncenitudes des essais souS-l'ra ités sont communiquées sur 
demande 1 The uncertaint ies or the outsourced tests are communicated on request. La reproduction de ce rapport d'essais n'est autorisée que sous sa forme intégrale 1The reproduction 
of lhis document is allowed thal in lhe fonn of entire photogra phie facsimile. Le rapport ne concerne que l'échantillon apponé par l'imeressé ou l'organisme ct soumis à l'essai 1 The 
analysis of the present report concemed ooly Ihe samp \e . as recei ved. analysed. 
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DemandeurlRequested by : 
Cht FERRIERE 
33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 
33460 MARGAUX 

Echantillon soumis à l'analyse: 2308047001 
NOMIName : CHATEAU FERRIERE 

AppeliationIDenomination: AOC AOP Margaux 

TypefType : Vin Rouge Millésime/vintage : 2021 

N° lot/batch # VolumeNolume 

CuvesNats # 


La désignai ion de l'éçhanlillon a élé fournie par le demandeur 1 The s~mple designalion was prov ided by Ihe applicanl . 
Echanlillon non éliquellé, bouchon confonne./Unlabeled sample, complianl cap. 

RESULTATS DE L'ANALYSE/A nalYSIS resu ts 
Incertitudes de 

RéféreDoe/ RESULTATSMETHODE/Metbod mHurel mt'lsuremenC DESIGNATION/Analytical parameter 
refereoce un~rtalnlles Results 

Calculation - 0.52Redueed Dry Extraet (gIL) 26.0 
-Steam-feed, Spectrophotometry UV-Vis 12Sorbie Aeid (mgIL) ND 
sr-Atomic absorption 13%Lead (mgIL) <LQ 
-CalculationCalorie power (keal/lOOmL) 75.0 
sr-GC-FID 8%Methyl aleohol (mgIL) 159 
sr-Ionie chromatography 15% 0.72. Total Sulpl.!ates _(gIL K2S04) 

MI : Mélhode inlerne - O.I.V. : Recueil des mélhodes inlernalionales d'analyses des vins el des rnoùlsde l'O.I.V. .4'~~~OGIE~ 
Echantillon reçu le ISample received the: 03/08/2023 
Analyses effectuées lei Analysed the: 04/08/2023 
Réception analyses sous traitées le /Analysis subcontracted received the: 08/08/2023 

Analyses sous traitées/ Analysis subcontracted en/in: France 

Pauillac le: 08/08/2023 

Cenaines preSlalions rappon ées dans le document ne sont pas ,Ouvenes par l'acc",di,a,iOl1 Some services reponed in ,hi.; documenl a 
idcnli fi ce .. p(lr k ~ymbok --- T lh':y are identificd by !he symbol --- , Les .:ssai" "Ou:; traites $onl idcntifïl-s par k co,1L' sr J rhes ubconl r:.)C I~Jt~:~: an: idC'ntified by Ihe abbrc\'ialion 
SilS 1· : n::.;; ullat rendu "O US élc..: reJitation par Il:' labora[oir~ Excell aC~n!d i l ê par h: Co rme sous le :'\ ' I - 05~~ rc ~ult givcn LInder al:crcd it<ltion by the l::x.cdl laboralOry accrcd itcd by 
Corrae und..:r ' 0 . I -05~~). LI! COFRAC t.: SI signataire du .\ -IL.\ d'L\ (EuropC:<ln cüopcrdlioll for '-\ccredltali oll)et du .\ 1 LA d'IL.-\C (Imernmiollal LaboralOry Acc1\!d italion COOJX' !'"Jl ion ), 
Tht": Corrae is signalOry of multilateral rccognil ion ag.reemc11Is orlh~ E..-\ and IL-\ C L.::s Îllccnirudes ~ Itlrgi e$ mentÎonn':\! :, :-ion! celles c orrespondant à deux rOÎs l'incertÎ lude-type 
compost!~ rhe expandcd uncenailliies menlioned llre those corrcsponding to twice the combincd standard unccrta inty . Les incertiludes des essais sous-lrai tes 50ni eommu niquees sur 
demande 1 The uncen aimies orthe QUlsourced les ts art: communicated on reques1. La reproduction de ce rappon d'essais n'es t autorisee que sous sa ronne integrale 1 The reproduction 
of lhis document;5 allowed Ihal in the ronn orentire photographic racs imile. Le rnppon ne concerne que l'echanlill on appon ê par l'interessé Ou l'o,,;anisme CI soumis à l'essai Thef 

analys is o r Ihe prese", repon cont.:emed only Ihe sample. as received. analyscd. 
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CERTIFICAT DE PURETE ET DE LIBRE VENTE 

SANITARY AND UNRESTRICTED SALE CERTIFICATE 

Je soussigné(e), Davide COSTANTINI, oenologue du Centre d'Etudes et d'Informations 

Oenologiques de Pauillac, certifie que: 

1 the undersigned , Davide COSTANTlNI, oenologue of the Oenological Studies and 

Information Center of Pauillac, certify that : 


· Le vin / Wine: CHATEAU FERRIERE 2021 AOC AOP Margaux 

· vendu par / sold by: Cht FERRIERE 

· siégeant / having its center in : 
33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 
33460 MARGAUX 

· analysé sous le numéro / analyzed under the number : 23282 

· expédié par / Shipped by : 

· À destination de /Receiver: 

Au regard des paramètres analysés sur l'échantillon remis par le producteur, ce vin est 
loyal et marchand et répond aux exigences de la réglementation européenne et de son 
appellation d'origine. 

According to analyses of the sample provided by the producer, this wine is good for sale, 
meeting the requirements of both European and appellation regulations. 


