DE HAUT-BAGES LIBERAL

CUVEE SANS SULFITES AJOUTES, APPELLATION HAUT-MEDOC

“AU-DELA DE UAGRICULTURE EN BIO ET EN BIODYNAMIE, Al VOULU CONVERTIR LE VIGNOBLE DE VERTHEUIL EN AGROECOLOGIE ET EN AGROFORESTERIE.
PRES DE 1000 ARBRES SERONT AINSI PLANTES SUR CETTE PARCELLE DE 8 HECTARES. CHAQUE ESPECE D’ARBRE EST CHOISIE EN FONCTION DE SA SYNERGIE AVEC LA VIGNE. LES
COUVERTS VEGETAUX SONT EGALEMENT MIS EN PLACE POUR FAVORISER LA BIODIVERSITE, REGENERER LA VIE DU SOL, SEQUESTRER LE CARBONE DANS LE SOL ET AINSI LUTTER
CONTRE LE RECHAUFFEMENT CLIMATIQUE.

DE CE VIGNOBLE EST NEE LA CUVEE CERES, DONT LE NOM SIGNIFIE DEESSE ROMAINE DE L'AGRICULTURE ET DE LA FERTILITE. CERES EST UN VIN SANS SOUFRE AJOUTE,
CERTIFIE BIO ET EN BIODYNAMIE DEPUIS 2021. SON STYLE EST PUR, SOUPLE, AERIEN EN PARFAITE OSMOSE AVEC LA NATURE.

J'Al ASSOCIE A CE PROJET, UN ARTISTE ET PAYSAGISTE RENOMME FRANCOIS HOUTIN AFIN QU'IL DESSINE LETIQUETTE :
UNE VIGNE GRIMPANT DANS UN ARBRE SOIT EN D’AUTRES TERMES LA VIGNE DANS SON ETAT NATUREL.”
CLAIRE VILLARS-LURTON

LA RVF 90 Pts

CETTE NOUVELLE CUVEE SIGNEE CLAIRE LURTON EST ISSUE D'UN PETIT VIGNOBLE DE MERLOT CULTIVE EN AGROFORESTERIE, VINIFIE SANS INTRANT ET ELEVE EN CUVE. CEST UN
VIN TRES GOURMAND, SOUPLE, DELICATEMENT EXTRAIT, A LA BOUCHE FLUIDE ET FRUITEE (NOTES DE FRUITS NOIRS). UNE VISION TRES INTERESSANTE DU MEDOC.

LE VIGNOBLE LES PRATIQUES CULTURALES
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8 hectares d’un seul tenant £aar
situés sur la commune de Vertheuil, ST B coveidien
au Nord de Pauillac.

] - Sans résidus de pesticides
Sol argilo-calcaire. P

LA VINIFICATION Ui 205 CONSEIL DE DEGUSTATION

A consommer entre 16 et 17°
Vinification parcellaire.

Macération avec apport d’'un gaz neutre oz
pour stimuler des mouvements en douceur. L" ELEVAGE
Remontage d’'un volume/jour. z
24 jours de macération.
Pressurage vertical ,,
Inertage a I'azote pendant les transferts £ 1 L’ EQUIPE
afin de protéger les mouts de l'oxydation. '

6 mois en cuve béton brut

Propriétaire : Claire VILLARS-LURTON
Directeur de production :
LE CEPAGE Thomas BONTEMPS
100 % Merlot Enologue conseil: Eric BOISSENOT
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