CHATEAU
DURFORT-VIVENS 2024

2EME GRAND CRrU CLASSE EN 1855, APPELLATION MARGAUX

Gonzague Lurton

LE CHATEAU DURFORT-VIVENS 2024 EST LE FRUIT D'UNE ANNEE OU LES DEFIS CLIMATIQUES ONT ETE NOMBREUX ET FINALEMENT
BRILLAMMENT RELEVES. L’ HIVER FUT PARTICULIEREMENT DOUX AVEC UN NOMBRE DE JOURS DE GEL TRES INFERIEUR A LA MOYENNE
DECENNALE ET MARQUE, PARALLELEMENT, PAR DES PRECIPITATIONS EXTRAORDINAIRES. GRACE A CETTE CLEMENCE, LE DEBOURREMENT FUT
PRECOCE ET SANS EPISODE DE GEL PRINTANIER. AU PRINTEMPS, LA FLORAISON FUT RAPIDE. LA METEO ESTIVALE CONFIRME UN JOLI SCENARIO
AVEC UNE BELLE SYNTHESE DES POLYPHENOLS, SOUS DES CONDITIONS ESTIVALES CHAUDES, SANS EXCES.

LES VENDANGES, FURENT, ELLES, PONCTUEES D’EPISODES ORAGEUX ENTRECOUPES DE BELLES JOURNEES, ET PERMIRENT DE RECOLTER DES
RAISINS DE BELLE MATURITE ET ECLATANTS.

AU VIGNOBLE, DES PLANTIERS D’UNE QUINZAINE D’ANNEE ONT INTEGRE LE GRAND VIN AUX COTES DES VIEILLES VIGNES QUI FORMENT LE
CCEUR DE L’ASSEMBLAGE, PERMETTANT UN BEL EQUILIBRE.

UN MILLESIME SUR DES NOTES AROMATIQUES DE FLEURS, DIGESTE EN BOUCHE ET EMPLI DE FRAICHEUR.

LE FIGARD

TERRE DE VINS VINBLADET

LE VIGNOBLE LES PRATIQUES CULTURALES

65 hectares de graves profondes
sableuses a argileuses.
Sur les communes de Margaux,
Cantenac et Soussans en appellation
Margaux.
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Issu de raisins Demeter.

L"ASSEMBLAGE

= o . ‘ 94,5 % Cabernet Sauvignon
LE RENDEMENT T 5 % Merlot
0,5 % Cabernet Franc

37 hl/ ha
el L'ELEVAGE
LA VINIFICATION D e 16 mois dont

904 70 % en barriques neuves,

Vinification parcellaire. e 30 % en amphores TAVA.

Fermentation alcoolique avec des
levures naturelles.
Remontage une fois par jour pour une VL
extraction douce. 21 jours de fermentations I. EQUIPE
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