CHATEAU
LA GURGUE

Appellation Margaux

2024

CE MILLESIME A ETE MARQUE PAR DES CONDITIONS CLIMATIQUES CONTRASTEES, OFFRANT A LA VIGNE A LA FOIS DES DEFIS ET DES
OPPORTUNITES. UN HIVER DOUX ET EXCEPTIONNELLEMENT PLUVIEUX A PERMIS DE RESTAURER LES NAPPES PHREATIQUES, FAVORISANT UN
DEBOURREMENT PRECOCE ET SANS GEL. LE PRINTEMPS HUMIDE A NECESSITE UNE VIGILANCE ACCRUE POUR NOS VIGNES ET NOS VIGNERONS, EN

RAISON DE LA PRESSION MILDIOU QUI NE S'EST RELACHEE QU’A LA VERAISON. LES EXCES D'EAU ONT PU ETRE EFFICACEMENT ABSORBES GRACE
AUX COUVERTS VEGETAUX PRESENTS AU SEIN DE NOS PARCELLES.

L"ETE, SANS EXCES DE CHALEUR, FAVORISANT UNE BELLE SYNTHESE DES POLYPHENOLS, A PERMIS UNE CONCENTRATION DES AROMES. LES NUITS

FRAICHES ONT, QUANT A ELLES, RENFORCE L’EQUILIBRE DES VINS. ENFIN, LES VENDANGES, RYTHMEES PAR DES ALTERNANCES D'ORAGES ET DE
JOURNEES ENSOLEILLEES, ONT PERMIS DE RECOLTER CHAQUE PARCELLE A MATURITE OPTIMALE.

LE CHATEAU LA GURGUE 2024 REVELE AINSI UNE BELLE FRAICHEUR DU FRUIT, AVEC UN TAUX D’ALCOOL MODERE.
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LE VIGNOBLE LES PRATIQUES CULTURALES

L d . d f .. S I
12 hectares de graves profondes sur
marnes calcaires. Au coeur de oécologi % du vienobh
I’appellation Margaux. Agroécologie sur 100 % du vignoble.

L'ASSEMBLAGE

tAU LA GUR 60 % Cabernet Sauvignon

LE RENDEMENT ()\;\i\" et~ 005 25 % Merlot

12 hl/ ha IR0 15 % Petit Verdot

LELEVAGE

12 mois :
45 % en demi-muids,
30 % en foudres
25 % en barriques.

LA VINIFICATION

Vinification parcellaire. ¢ Gop, st iannatl
Fermentation alcoolique avec les
levures indigenes du vignoble.
Faible et douce extraction.
Macération a une température '

_ inférieure entre 22°C et 24°C. Propriétaire : CEire VILLARS-LURTON

- semaines e eLivelisan: ALl Directeur Technique : Gérard FENOUILLET
intrant pendant toute la phase de

vinification. CEnologue conseil : Eric BOISSENOT
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