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Deuxiéme Vin - Appellation Margaux

CHATEAU
DURFORT
VIVENS

MARGAUX

GONZAGUE LURTON

VIVENS EST LE DEUXIEME VIN DU CHATEAU DURFORT-VIVENS.

SON ELABORATION PARTICULIERE NECESSITE LA PLUS GRANDE EXIGENCE DE LA PART DE NOTRE EQUIPE
TECHNIQUE: AVOIR LA FIBRE DU GRAND VIN TOUT EN OFFRANT UNE PALETTE AROMATIQUE DE FRUIT
GOURMAND ET UNE BUVABILITE IMMEDIATE.

VIVENS 2014 EST D'UN EQUILIBRE REMARQUABLE. UN NEZ INTENSE ET ELEGANT AUX AROMES DE FRUITS
ROUGES ET DE FLEURS BLANCHES. UNE ATTAQUE EN BOUCHE AMPLE ET FRAICHE, UNE TEXTURE A LA FOIS FINE
ET SOYEUSE.

UN TRES BEAU VIN A PARTAGER AU QUOTIDIEN. -

LE VIGNOBLE
LES PRATIQUES CULTURALES

Craves profondes sableuses a argileuses. 5
Sur les communes de Margaux, Cantenac et : P A8
Soussans de l'appellation Margaux.
- En conversion bio et biodynamie

LA VINIFICATION
L’ ELEVAGE

Vinification parcellaire. 2N
Fermentation alcoolique spontanée.
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Aucun intrant pendant toute la phase de &

vinification.
L" EQUIPE
L’ASSEMBLAGE
75%
Cabernet
sauvignon

Propriétaire : Gonzague LURTON
25% Directeur de production : Léopold VALENTIN
Merlot (Enologue Conseil: Eric BOISSENOT

DURFORT-VIVENS.COM @ f @
G&C LURTON

ESTATES



