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Le chai en terre crue (a droite)
du chateauContenac Brown
a été inaugure avec -
le miligsime 2023:.
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; Classement de 1855
Etat des lieux des grands du Médoc

En 1855, soixante chateaux bordelais entraient dans le classement des Grands crus du Médoc,
quin‘a connu que peu d'évolutions depuis. 170 ans plus tard, voici un point détaillé
surla situation de ces propriétés et notre appréciation sur leurs vins.

Ungrand dossier d'Olivier Poels

pour l'exposition universelle de 1855 alademande de  donnant une image de stabilité, mais aussi de conservatisme.
Napoléon 111, il a été établi par le syndicat des courtiers Qu'on ne s'y trompe pas, si le classement lui-méme est
sur la base de la moyenne des prix de vente des propriétés, immobile, c'est loin d’etre le cas des soixante chateaux du
reflet de la notoriété des crus a I'epoque. Ce classementde Meédoc qui le composent. En une quinzaine d'années, les
ﬁ;f_rque& qui n‘mtegre_ pas le foncier,n'a connuquepeu d'évo- crus c!assés ont vécu une révolution historique. Poussés'pal‘
10ns d_g’puls sapublication ; la plus notable étant le passage  une série de millésimes exceptionnels, par un attrait pour
de Deweme a Premier Grand cru classé du chateau Mouton  ces marques a larenommeée mondiale i)ar l'arrivée de nou-
Rothschild en1973. Pour le reste, les tentatives de révisionou  veaux propriétaires ambitieux ou l'obiigation de coller aux
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C ‘estle plus célebre classement viticole au monde. Créé  de modification n'ont jamaisabouti, f igeantle classementet lui



demm?des d'unmarche plus exigean
les §11a\eaux ont quasiment tous rai{
I'objet d'une transf

- . Oormation profonde,
Ainsi, €0 moins de deux decennies
les chateaux Calon Seégur, Cantenaé

Brown, Lascombes, Dauzac, Lafon-
Rochet, Cos Labory - pour ne citer
queux -ont vu arriver unnouveay
propriétaire. Deg nouveaux chais
ont poussé comme des cham-
pignons : Lynch-Bages, Palmer,
Cantenac Brown, Montrose, |
Lascombes, Grand-Puy Ducasse
-laencore, laliste est incompléte - {
se sont dotes d'outils ultra-perfor- GR ‘lr-} D VIN
mants. Jamais, depuis deuy siecles,

autantde travaux n'avaient éterea-

lisésdansle Médoc surune période
aussi courte.
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LERETOURDELAVIE!

Mais la révolution la plus impor-
tante n'est pas forcément la plus
visible... Enssillonnant la route des
vins qui Serpente entre les vignes
de Margaux a Saint-Estéphe, un
ceil avisé remarquera que c'est du coté

du vignoble que s'est opere le changement le plus
Spectaculaire. Des progres considérables sont
Vvisiblesdansla culture delavigne, avecla quasi-dis-
paritiondesdésherbages chimiques systématiques
qui transformaient le Médoc en un paysage deser-
tique. Lavie est réapparue entre lesrangseet il suffi_t
de voir le nombre de chateaux qui ont emprunté
la voie du bio ou de la biodynamie pour recon-
naitre que quelque chose se passe. .Six crus cla§sés
taujourd’huien voie de certification, tandis que r}euf I'ont
@obtenue. Quant a ceux qui ne souhaitent pas s engager
as cette voie, tous meénent une réflexion surla maniere de
duirelevignobledela faconlamoins ag-ress’ive qui §01t. En
aséquence, le poste de chef de culture est désormais valo-
€asajuste valeur. : : : "
i puis, il y a évidemment 1'essem1e.l : le§ vins. Méme si
rdeaux a connu une série -la encore historique -de grands,
irede tres grands millésimes depuis quinze ans, les moyens
‘hniques et financiers dont disposent les crus classes (I)_nt
rmis de pousser la qualité a un niveau jamais atteint. Les
Wlesimes 2010, 2016, 2020 ou 2022 sont sans doute les plus
andsde I'histoire de larégion. Ils profitentd'unalignement
‘Planétes Jamais vu : des conditions cllmathu.es exqeptlpn-
lles, des connaissances cenologiques et techn}que§ medmles
des moyens qui permettent d'étre hype§-§eilecuf ;jcr:iso ﬁ
Mstitution du grand vin. Tout celaa conduitalapro 2
*Vins de tres haut niveau, méme dans les annees g?mpdl
1€es. Plus aucun de ces chateaux nestaujourd huiindigne de
Mclassement, ce qui n'était pas encorele cas ilyavingtans.
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RIX: LE POINT LIMITE 2

2gre tout, la crise qui frappe Bordeauxn epa?gnigistlje: 15122
2ssesdepuis quelques mois. Alors que les v;nS hique cam-
faussibons, ils peinent, al'image dela catastrop

e in biologique
Vin en cours de conversion bio  Vin biologiqu

CHATEAU LATOUR

4

l'es Dégustations

Latour pagne des primeurs 2023, a
et Gruaud trouver preneur. Nousrevien-
Laroseontosé,  drons bientot en détail sur ce
comme neuf quipeutexpliquer cette situa-
autres chateaux

tion, mais il semble clair que
la hausse des prix qui a suivi
celle de la qualité a atteint un
point limite.

Nous avons ici voulu, chateau par cha-
teau, passer la totalité des crus classés au
crible, faire le point sur leur situation et
vous livrer notre appréciation. Nous leur
avonségalement attribué une lettre corres-
pondant a une ou plusieurs catégories (lire
I'encadreé ci-dessous).

Au sein de cette grande famille, chacun
devrait trouver son bonheur en termes de
style, de potentiel de garde ou de prix. Le
“label” Grand cru classé en 1855 retrouve
depuis quelques années son esprit initial,

classés, prendre
le virage du bio.

celuidepreésenter ce quise produit de meil-
leur dansla région, méme si quelques cha-
teaux non classés mériteraient d'intégrer

cette grande famille. Mais ¢a, c'est un autre
sujet.

Serepérerdans ce dossier
Dans les pages qui suivent, nous précisons la ou les spécificités
de chaque propriété par des lettres.

@ Lesiconiques

Dotés d'un terroir exceptionnel, ils bénéficient de moyens hors normes
avecunseul objectif : produire les plusgrandsvins possibles. Ils sont au
sommet depuis de nombreux millésimes et fontrévertousles amateurs.
©Leschallengers

Depuis quelques années, ils se sont lancés danslacourse al'excellence.
Dotes de moyensimportan

ants, ils titillent régulierement les crus iconiques.
©Lesgrands classiques

Des crus qui portent haut les couleurs de Bordeaux, défendant une vision
degrande qualité, dans l'esprit des grandsvins que produitla région.
®Les valeurs siires

Des crus classés quine décevront paslesamateu
traditionnel et produisant des vins de belle factu
® Les novateurs

Des crus qui explorent des voies nouvel
(bio, biodynamie), d'élevage des vins o
®En plein renouveau

Des chateaux quiont récemment changé de main, ils sont enplein
renouveau. Leurstyle devrait évoluer dans les années quiviennent.
@ Les bonnes affaires

Des crus dontles prixnont pas flambé et quidemeurent, quel que soit
le millésime, de bons rapports qualité/prix.

s, gardant un esprit
re.

lesen matiére de culture dela vigne
ude définition deleur style.

Les prix
Alafinde chaque présentation de chateau, nous don

le prixde sortie consommateur ttc en primeur du de
envente du grand vin.

nonsa titre indicatif
rmier millésime

Vin en cours de conversion ¢ la biodynamie

Vin biodynomique
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Chéteau Lafite Re

TR

Lafite Rothschild est considéré commelle !

Premiers
crus classés

CHATEAU

LAFITE ROTHSCHILD
Pauillac @ @» ‘ 1

Considére aujourd’hui comme
le “premier des premiers”, ila
acquisun statut a part, grace
notamment a sa position

en Chine. Saskia de Rothschild,
quiasuccedé ason pere,

le baron Eric, alatéte du cru,
fait souffler unvent de frai-
cheur et de modernité. Lafite
Rothschild est aussi engagé
dansun grand programme de
conversion en bio depuis 2019.
Le style des vins: aucune
Jausse note ces derniéres années,

les grands cabernets quisignent le
grand vin lui conferent un équilibre
souverain, y compris dans les millé-
simes chauds. Ausommet.

Un millésime a boire : 2001, posé
etdroit, avec une race admirable.
Unmillésime a mettre en cave :
2020, le plus grand ? La classe
absolue.

Prix primeur2023:570 ¢

CHATEAU LATOUR
Pauillac DX R

Le cru delafamille Pinault est
sortidusysteme des primeurs

I Iconique (€ Challenger G

Amisialions
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depuis une dizaine d'années
pour ne mettre surle marché
que des millesimes “preéts
aboire”. Des sorties plus
discretes quirendent Latour
moinsyvisible. C'est par ailleurs
le premier des Premiers crus
aavoirprisleviragedubioeta
pousser au bout de I'excellence
le travail dansla vigne.

Le styledes vins: Latourincarne
legrand classicisme médocain. Les
derniers millésimes montrent une
exigence sans concession pour pro-
duire a partir du cceur de son terroir
historique. Ces millésimes sont au
sommet, avec unerace

etune profondeur uniques.

Un millésime a boire : 2007,
iltranscende le millésime.

Un millésime a mettre en cave :
2010, le grand classique qui
traverserale temps.
Prix du millésime 2015: env. 900 €

CHATEAU MARGAUX
Margaux (D

C'est désormais Alexis Leven-
Mentzelopoulos qui gere

le plus célebre cru classé de
Margaux, succédant a sa mere
Corinne. Entouré d'une solide
equipe, ilaen main tous

les ingredients pour continuer
a faire rayonner Margaux
ausommet. On notera aussi

-

srands crus

‘premier des premiers” Grands crus classés.

la progression du blanc qui
benéficie d'un chaidédié
performant. Son style a gagné
eneclatetenjustesse.

Le style des vins: comme aimait
aledireleregretté Paul Pontallier,
cesontlesgrands cabernets qui
donnent a Margaux toute sa race.
Sonssuccesseur Philippe Bascaules
poursuitdans cette voie et, porté
parquelques trés grands millésimes,
Margauxrayonne comme jamais.
Unmillésime aboire : 2012,
unmillésime charmeur
etouvert, aveclaclasse du cru.
Un millésime a mettre en cave :
2020, formidable de profondeur
etde précision.

Prix primeur 2023 :504 €

CHATEAU

MOUTON
ROTHSCHILD

Pauillac (D

Désormais sous la prési-
dence de Philippe Sereys de
Rothschild, épaulé par Ariane
Khaidaaladirection générale
etJean-Emmanuel Danjoy
auchai, Mouton affirme sa
personnalité. Promu Premier
Grand cru classé en 1973, il est
tout afait digne de son classe-
mentetsigne, aveclesderniers
millésimes, des vins qui
marqueront son histoire.

Grand classique ) Valeur sire N) Novateur ® En plein renouveau () Bonne affaire
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Le style des vins: Mouton est
le plus flamboyant et expressif
des Premiers, avec des notes
de fruits noirs et une touche
fumee quisigne son terroir.
Sonstyle s'est affiné et précisé
cesdernieres années, tout

en conservantson ADN.
Unmillésime aboire: 2012,
fondu et expressif, avec un tres
bel éclat.

Un millésime a mettre en cave:
2016, il combine la puissance

et une élégance admirable.
Prix primeur 2023: 458,80 €

Deuxicmes
crus classés

CHATEAU
BRANE-CANTENAC
Margaux @ ®

Le discret Henri Lurton
incarne ce cru familial avec
beaucoup de conviction. Sans
disposer de moyens colossaux,
ilaréussia hisser progressi-
vement son cru vers les som-
mets medocains. Le marché
adailleurs validé cette trés
belle progression en faisant de
Brane-Cantenac une marque
desormais ala hauteur

de son classement.

Le style des vins: depuis

une bonne dizaine d'années, le cru
atrouve une admirable altitude
de croisiére. Lesvins possédent
unraffinement exquis, beaucoup
de charme, mais aussi du fond et de
l'équilibre. Les derniers millésimes
sont fantastiques.

Un millésime aboire : 2011,
trés defini et doté d'unbeau
classicisme.

Un millésime a mettreen cave:
2020, profond et race en diable,
avec des tanins de dentelle.
Prix primeur 2023: 62,40 €

CHATEAU

COS D'ESTOURNEL
Saint-Estephe (D

Michel Reybier s'implique
personnellement beaucoup
danssoncru classé et ne cache
pas sesambitions. Le cru, qui
futl'undes premiers ase doter
d'un chai “nouvelle genéra-



‘tion”, poursuitsa quéte d'ex-
 cellence etsisonimage n'est
peut-étre pas aussi forte que
~ celle de ses principaux challen-
. Cosd'Estournel est plus
que jamais dansla course.
Lestyle des vins : apreés avoir
tdtonné un peu, le crusemble avoir
trouvé sa voie depuis une décennie.
Onretrouve des vins plus équilibrés
etélégants, parmi les meilleurs
deson histoire.
Unmillésime aboire : 2012,
un Cos posé et gourmand, avec
une belle fraicheur.
Unmillésime a mettre en cave:
2020, le plus impressionnant,
profond, suave et éclatant.
Prix primeur 2023:159,60 €

CHATEAU
DUCRU-BEAUCAILLOU
Saint-Julien @
Cette splendide propriété
demeure aux mainsdela
famille Borie, représentée par
Bruno qui ladirige de main
demaitre. Ce fin gastronome
asu porter Ducru-Beaucaillou
ausommet de I'élégance bor-
delaise, enlui définissant une
personnalité unique. Le cru
décroche la palme du raffine-
ment qui lui permet,
dans certains millésimes,
dese comparer aux Premiers.
Lestyle des vins :siun mot
devait définir les vins de Ducru-
Beaucaillou, ce serait “soyeux”. Ses
tanins, d'une subtilité confondante,
etsonéclat en font un vin déja irre-
sistible jeune... mais il peut vieillir
@vecbonheur de longues années.
Unmillésime a boire : 2012,
levelouté de Ducru et des tanins
desoie.
Un millésime 4 mettre en cave :
2020, ausommet, avec
Unéquilibre souverain
€lune longueur incroyable.
Prix primeur2023:176 €
CHATEAU
DURFORT-VIVENS
Margax Q@
Conzague Lurton ne ménage
Pas_ses efforts pour tirerle
glelllleur dececruqu'ilarepris
an 992. Il trace une route bien
Pm. selancant des 2009 dans
lodynamie et choisissant

Vin en cours de conversion bio

Les Dégustations

slieuxdu classementde 1855

ensuite d'élever yne grande
partieduvin enjarres de terre
cuite. Durfort-Vivens est un
crualapersonnalité bien iden-
tifiable et la voje qu'ilouvre est
passionnante, d’autant que
lesvinssont excellents.

Le style des vins: recherchant
lafinesse de texture et le soyeuxdes
tanins, lesvins ont beaucoup évolué
dansleurstructure depuis 2018.
Ilsagit de margaux superbement
raffinés, sans aucun artifice.

Un millésime aboire : 2015,
encore fringant, mais déja tres
séduisant et expressif.

Un millésime a mettre en cave :
2021, trés énergique et profond,
avecune grande définition.

Prix primeur2023:55,91 €

CHATEAU

GRUAUD LAROSE
Saint-Julien O @ §
Alexception de son remar-
quable terroir, tout achangé
—-oupresque-a Gruaud
Larose : l'outil technique, la
culture de lavigne, leshommes
etlestyle desvins. Le cru fait
d’ailleurs partie du cercle
fermé des chateaux certifiés
bio. Ildemeure parailleurs
une excellente affaire grace
aune politique tarifaire

des plus raisonnables.

Le style des vins: apreés avoir
produitlongtemps desvinsriches,
puissants, sauvages, Gruaud
Larose a pris avec bonheurlavoie
del’équilibre et duraffinement,
gagnant beaucoup en précision,
mais avecla profondeur quia fait
son succes. Ilvieillita mervetlle.
Un millésime aboire : 2012,
tout en équilibre, avec

une admirable définition.

Un millésime a mettre en cave:
2020, matiére superbe et fruit
éclatant. Une référence.

Prix primeur 2023:84 €

CHATEAU LASCOMBES
Margawx ©® &

Le plusvaste des crusde
Margaux, 120 hectares, aconnu
trois propriétaires envingt

ans. Le dernier en date, depuis
2022, est 'entrepreneur ame-
ricain Gaylon Lawrence. Ce
dernieraconfiélesrénesdela

Vin biologique

propriété aAxel Heinz, formé
en Italie. Les ambitions sont

affichées : repositionnerle cru
ausommet. Les infrastructures

sont tout a fait au niveau
etune plus grande sélection
des terroirs qui élaborent

le grand vin a déjacommencé.
Le style des vins :avecle millé-
sime 2023, le changement est net.
Moins de merlot, moins de matu-

rité, moins d'extraction, Lascombes
gagneendistinction. Les millésimes
précédents sont loin d‘étre mauvais,

dans unstyle plus génereux.
Unmillésime aboire : 2005,
ilse pose, digere le bois et offre
une jolie complexité.

Un millésime a mettre en cave :
2023, le Lascombes “nouveau
style”, droit et precis

(en primeur).
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Prix primeur 2023: 68,90 €

CHATEAU

LEOVILLE BARTON
Saint-Julien @
Cecruestl'undesseuls a étre
resté dansla méme famille
depuisle classement de 1855.
Constitué en 1826 par Hugh
Barton, il est aujourd'hui dirigeé
par Lilian Barton Sartorius,
quiincarne laneuvieme géné-
ration de la famille. Un chai
flambant neufvient d'étre mis
enservice et fournitaLéoville
Barton toutesles armes pour

Chateau
Léoville Barton:
séduisant dans

sajeunesse, il est
capable de vieillir
amerveille.

SAINT-JULIEN

S s cant o -

DR

poursuivre sa belle aventure
etexploiter au mieux son tres
beau terroir.

Le style des vins : destrois
Leoville, Barton est le plus dis-
tingué. Un admirable représentant
decequel'on peut attendre d'un
saint-julien. Mais derriére unvin
tresgourmand et séduisant dans sa
Jjeunesse, on trouve surtout un cru
capable de vieillir a merveille.

Un millésime a boire : 2009,
unmodele d’équilibre, avec
toujours beaucoup d’éclat.

ki

Chéteou Lascombes

Avec le millésime 2023, le chongément a Lascombes est net

Vin en cours de conversion a la biodynamie

Vin biodynamique




Les derniers millésimes de Montrose sont impressionnants et propulsent le cru dans une autre catégorie.

Unmilléesime a mettre en cave:
2020, lagrande classe, tout en
equilibre, il traversera le temps.
Prix primeur 2023:78,10 €

CHATEAU

LEOVILLE LAS CASES
Saint-Julien @

Endehorsdu sérail, Jean-
Hubert Delon poursuit I'ceuvre
de son pére et de son grand-
pére quiont faitde ce cru

une marque iconique pour les
amateurs. Dans de nombreux
millésimes, il adémontre

sa capacite a se comparer

aux Premiers. Le nouveau chai
en coursd’achéevement
pourra-t-illui permettre
d'exprimer encore mieux

le magnifique terroir constitué
parson clos historique ?
Réponse bient6t.

Le style des vins : évoquant
tantot I'élégance de Saint-Julien,
tantotla puissance de Pauillac,
lesvins produitsici affichent
uneregularité a nulle autre pareille,
engrands et plus petits millésimes.
Tnefaut pas les toucher avant
10ansd‘age.

Un millésime a boire : 2007,
bluffant pourle millésime, avec
une grande profondeur.

Un millésime 4 mettre en cave :
2016, une des plus grandes
réussites du cru, intense
etintemporel.

Prix primeur2023:194 ¢

CHATEAU ;
LEOVILLE POYFERRE
Saint-Julien @

Léoville Poyferré a été acquis
par la famille Cuvelier

en 1920 et c'est aujourd 'hui
Sara Lecompte Cuvelier quien
assureladirection. Elle a repris
un chateau en ordre de marche
quiaconnuunelongue
période de restructuration du
vignoble et dispose d'un outil
technique adapté. Un crudans
la course et doté d'une bonne
réputation meéritée.

Le styledes vins: cestle plus
flamboyant des trois Léoville,
avecdesvins pleins, assez riches et
murs. Le temps leur va a merveille
etlorsque leurs tanins se polissent,
Poyferré livre alors beaucoup

de charme.

Un millésime aboire : 2008,
aparfaite maturité, il est posé et
exprime une belle complexité.
Un millésime a mettre en cave :
2020, encore fougueux,
beaucoup de volume, mais aussi
destaninsracés.

Prix primeur 2023: 83,60 €

CHATEAU MONTROSE
Saint-Estephe © M

Le potentiel de ce cru quiasou-
vent brillé par le passé est bien
connu des amateurs. Sous la
houlette de la famille Bouygues
quil'aacquisen 2006, le cru
progresse par petites touches

ettend versl'excellence
absolue. Objectif fixé a Pierre
Graffeuille, son actuel direc-
teur: produire le plus grand
vin possible en faisant fi
des contraintes.
Lestyledes vins: lesderniers
millésimes sont impressionnants
et propulsent Montrose dans une
autre catégorie. Les équipes ont
réussile tour de force de conserver
saseve etsapuissance légendaire
eny apportantla pointe de finesse
quimanquait parfois.
Un millésime a boire : 2009,
ils'ouvre et explose, avec une
matiere désormais domptée.
Un millésime a mettre en cave :
2023, une des réussites
du millésime, impressionnant
de définition (en primeur).
Prix primeur2023:168 €
CHATEAU
PICHON BARON
Pauillac ©
Auregard des vins produits ici
depuis trois décennies, il s'agit
du plussolide des challengers.
Axa Millésimes permet au cru
deresterdanslacourse al'ex-
cellence. Sélection drastique
des cuves qui composent
le premiervin, terroir excep-
tionnel et outil de production
trés performant, Pichon Baron
esttrésenformeet Ja marque
estbien établie.
Le style des vins: au charme

U lconique © Challenger © Grand classique ) Valeur sire & Novateur ® En plein renouveau (A Bonne affaire
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et auvelouté qui ont fait son succes,
le cru ajoute depuis quelques
années une touche de raffinement
et de définition quifont des derniers
millésimes une veritable essence

de Pauillac, aussibonal0ans
qua30.

Un millésime a boire: 2011,
lafougue de la jeunesse est
passee, mais pas sa gourmandise.
Un millésime a mettre en cave:
2020, une bouteille de légende
pour les décennies a venir.

Prix primeur 2023:144,50 €

Chateau
Pichon Baron:
un pauillac trés
en forme, auss!
bona10ans
qua30.




Les Dégustations
O

Etatdeslieux duclassementde 18:

CHATEAU PICHON

Pauillac ©)
Cette marque qui doit
~ sapopularité a May-Eliane
Li2de Lencquesaing connait une
~ nouvelledynamique qualita-
- tivedepuisson rachat par
lafamille Rouzeau. Rien n'est
_ icinégligé pour porterlesvins
ausommet et la propriété
retrouve petit a petit tout son
lustre, s'imposant aujourd'hui
parmil'élite bordelaise,
comme ce futle casdans
les années1980.
Le style des vins: untournant
majeur dansl'assemblage,
quisappuie davantage sur
lesgrands cabernets, est opéré
depuis quelques années.
llen résulte unvin plusracé, précis
etscintillant, sans pour autant
perdrele charme quile signe.
Unmillésime aboire : 2014,
le temps'a polidoucement
etlevinest trés charmeur.
Un millésime a mettre en cave :
2020, lanouvelle reférence
du cru, plusracé et précis
que jamais.
Prix primeur 2023:156 €
CHATEAU
RAUZAN-GASSIES
Margaux &)
Ce cru quidemeure entiére-
ment familial est aujourd’hui
exploité par Anne-Frangoise
et Jean-Philippe Quié. Ces
derniers ne disposent evidem-
ment pas de la force de frappe
debien des proprietés médo-
caines engagees dans la course
alarmement et al'excellence
quel qu'ensoit le prix.
Desinvestissements récents
ontnéanmoins permis a
Rauzan-Gassies de poursuivre
sondéveloppement.
Le style des vins : cesont
les plus tendres des deuxiemes crus
classés. S'ils ne possedent pasla
puissanceetla profondeur
desmeilleurs, ils sont agréables
etse dégustent assez bien dans
leurs premiéres années. Ce sont
aussiles plus abordables en matiére
de prix.

Vin en cours de conversion bio

Unmillésime a boire : 2016,
unvinseduisant et gourmand,
clégant et juteux,

Unmillésime a mettre en cave :
2020, jolie concentration et belle
définition des tanins.

Prix primeur2023:52,70 €

CHATEAU
RAUZAN-SEGLA

Margaux @
Lecru,quiaétéacquisilya
vingt ans parles discrets fréres
Wertheimer (Chanel), navigue
ahaut niveau et s'est hissé
dansle top 3del'appellation
Margaux. Son dynamique
directeur, Nicolas Audebert,
aenmain tousles outils pour
elaborer unvind'exception
surles 66 hectares de remar-
quables terroirs dont il dispose.
Le style des vins: sans fausse
note depuis plus de dixans, les vins
de Rauzan-Ségla combinent

une admirable finesse, ungrand
soyeuxetdelaprofondeur.

Un équilibre subtil magnifié dans
les derniers millésimes.

Un millesime aboire: 2014,
toutle charme du cru, avec

une admirable définition.

Un millésime amettre en cave :
2020, le plus profond, concentré
et raffiné que nous avons
deguste.

Prix primeur 2023: 84 €

Troisiemes
crus classés

CHATEAU
BOYD-CANTENAC
Margaux @

Lucien Guillemet et son neveu
Olivier Salques tracent leur
route un peua part. Petite pro-
priete familiale de 17 hectares,
Boyd-Cantenac dispose

de modestes installations.

Le cruest assez peu visible sur
les marchés, mais les amateurs
savent qu'ils peuvent lui

faire confiance, avec desvins
reguliers.

Le style des vins: laaussi,
Boyd-Cantenac possede un style
désormais un peu a part. Jeunes,
lesvins sont richement boisés,

Vin biologique

un peu acontre-courant
delatendance actuelle. Pour
autant, ils vieillissent assez bien.
Un millésime a boire: 2008,
I'élevage estdigére, la texture
cremeuse et la finale tendue.
Un millésime a mettreen cave:
2020, lamatiere est dense,
pleine etample, il se fondra
avecelégance.

Prix primeur 2023:43 €

CHATEAU

CALON SEGUR
Saint-Estephe G®

Apres une periode endormie,
Calon Seguraeté reveillé par
son nouveau propriétaire, I'as-
sureur Suravenir, qui en a pris
le controle en 2012. Un vaste
chantier au chai mais aussi
alavigne luia permis de faire
peau neuve et de retrouver
tout sonlustre. Vincent Millet,
quiledirige, a définiles canons
d'un Calon Ségur nouveau que
le marché s'estimmédiatement
arrache.

Le style des vins: les derniers
millésimes feront date. Calon Ségur
Impose sa puissance retenue
etungraind'une tresgrande
finesse. Doté d'une grande richesse,
ildoit évidemment étre attendu.
Un millésime aboire : 2009,
toutle charme dont le cru peut
faire preuve.

Un millésime a mettre en cave :
2016, un millésime de référence

Vin en cours de conversion a la biodynamie
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aCalon Ségur, tantla classe
duvinest évidente.
Prix primeur 2023:109,20 €

CHATEAU
CANTENAC BROWN
Margaux @ ®
Ce spectaculaire crude
Margaux a été rachete fin 2019
parla famille Le Lous.
Cettederniére alance
un grand chantier de moder-
nisation, avec la construction
d'unchaispectaculaire enterre
crue ; une prouesse technique.
Cantenac Brown, dont
lesvinssontdéjad'unbon
niveau et reguliers depuis
quelques annees, veut viser
encore plus haut.
Lestyledesvins:iln’yarien
aredire surlesvins produitsici, nets
etexpressifs, avec un joli soyeux
detanins. Le milléesime 2023 vinifié
dansle nouveau chai pourrait mar-
querune nouvelle étape. A suivre.
Unmillesime aboire : 2010,
certesencore jeune, mais déja
tres plaisant et seduisant.

Un millésime a mettre en cave :
2020, superbe intensité

de matiere et de fruit, complet
etprometteur.

Prix primeur2023:45,60 €

CHATEAU DESMIRAIL
Margaux G (V)
Tranquillement depuis 1992,
Denis Lurton, dans un esprit

Vin biodynamique

Chareau Calon Ségur



famulial, fait avancer son cha-
teaudontla qualité abien
progressé ces derniéres
années. L'une des particula-
ritesde Desmirail est sa pro-
portion assez élevée de merlot,
qui peut se montrer majori-
taire dansl'assemblage.
Le style des vins: dansun esprit
digeste et élégant, les vins produits
icine cherchent pas d se montrer
démonstratifs. Ils sont accessibles
assezjeunes, avec des matiéres
deliées et un fruit gourmand.
Onlesapprécie autour
d'une dizaine d années.
Un millesime a boire : 2015,
frais et soyeux, en demi-corps.
Un millésime a mettre en cave :
2022, dense et profond, avec
dejolis tanins.
Prix primeur2023:30 €

CHATEAU FERRIERE
Margax OO A G

Tlaura fallu tout le courage
etlavolonté de Claire Villars-
Lurton pour mener Ferriére
asonniveau actuel. Cette pion-
niere de la biodynamie dans
le Médoc -Ferriére a été certifie
en 2018 -apporte un regard
global surla culture de lavigne,
lavinification et les élevages,

et ce parfois contre vents

et marees, alorsméme qu'une
partie du marche n'y croyait
pas. Belle revanche.

Le styledes vins:lecruabeau-
coup progressé et lesvins, loin d'étre
les plus explosifs ou concentrés
duMedoc, offrent une definition
etunegrace émouvantes.
Leursoyeux, le naturel de leur fruit
etla finesse des tanins des derniers
millésimes sont admirables.

Un millésime aboire : 2017,
unvindefini et tres délicat, avec
un cote délié délicieux.

Un millésime a mettre en cave :
2020, nevous fiez pas a son élé-
gance déjaseduisante, il possede
beaucoup de ressources.

Prix primeur 2023 :3720 €

CHATEAU GISCOURS
Margaux GO ®

Endécembre 2023, 1a famille
hollandaise Albada Jelgersma
aenfinacquis ce tresbeau cha-
teau quelle exploitait en fer-

/) (-gl,lslauo; 1S

Bordeatix Gl'%lds crus

Branaire-Ducru

mage depuis prés de trente ans.
Sondirecteur Alexander Van
Beekadoncles mainslibres
pour developper de nouveaux
projets qui ne manquent pas.
Que ce soit alavigne ouau chai,
le cru se fixe comme objectif de
gagner encore en preécision.

Un programme unique de suivi
de maturité des raisins a
dailleurs été lanceé.

Le style des vins: sousl'impul-
siondeI'cenologue Thomas Duclos,
le cruainflechison style depuis
quelques millésimes, privilégiant
des extractions plus douces

et des équilibres plus frais. A suivre.
Unmillésime aboire : 2005, il a
trouve son équilibre et adompté
samatiere, pour exprimer

son elégance.

Un millésime a mettre en cave :
2020, tres frais, juteux et plein
d'éclat, il impose neanmoins
sadensité.

Prix primeur 2023:5712 €

CHATEAU D’ISSAN
Margaux @

Cette magnifique propriete
quidispose d'unremarquable
clos autour de I'imposante
batisse appartient pour moitié
alafamille Cruze, représentée
par Emmanuel, et a Jacky
Lorenzetti. Issan est depuis
longtemps un cru sérieux

et régulier, une valeur sure

de Margaux.

Le style des vins: les millésimes
senchainent et Issan est au rendez-
vous, produisant des margaux qui
associent une belle profondeur,
destaninsfinsetle potentiel
quifaitlaréputation desgrands
vinsmédocains.

Un millésime aboire : 2009, trés
raffiné et soyeux, mais avec une
grande definition et de I'allonge.
Un millésime a mettre en cave :
2020, le plus impressionnant ;
dela densité et surtout

une longueur trés prometteuse.
Prix primeur2023:52,10 €

CHATEAU KIRWAN
Margaux ©

Le cru peut compter sur

un excellent tandem pour

le piloter: Stanislas Thierry au
développement et au commer-
cial, Philippe Delfaut a la tech-
nique. Ce derniera permis au
crude progresser ces dernieres
années, en redéfinissant

le style et enlui faisant gagner
en précision. C'est désormais
un crubieninstalle.

Le style des vins:lesderniers
millesimes sont de grands classiques
de Margaux, avec unbel éclat et
uncoté juteux préservé dansle fruit.
Deélicieux assez jeunes, ils sont qussi
taillés pour une bonne garde.

Un millésime a boire : 2015,
ils'est ouvert et, malgré
sajeunesse, il est irrésistible.

Un millésime a mettre en cave :

D Iconique © Challenger G Grand classique Valeur sure N Novateur ®) En plein renouveau (A) Bonne affaire
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: année apres année, ce saint-julien se montre régulier.

2020, I'eclat du fruit et la texture
des tannins signent

une réference pourle cru.

Prix primeur 2023: 37,68 €

CHATEAU LAGRANGE
Saint-Julien @

Le groupe japonais Suntory
est propriétaire de Lagrange
depuis 1983 et lui offre

une belle stabilité, mais aussi
les moyens de produire
desgrandsvins, tant surle plan
technique qualavigne.
Larégularité est sans doute

le point fort du cru, quis'est
aussi diversifie dans une belle
activité cenotouristique.

Le style des vins:ontrouveici
dejolis saint-julien classiques,
Juteuxet équilibreés, quisont parfaits
autour d'une dizaine d'années.

Un millésime a boire : 2009,
l'archétype du saint-julien qui
combine élégance et intensiteé.
Un millésime a mettre en cave:
2018, plein, charnu et riche,
d'une admirable jeunesse, ilira
loin.

Prix primeur2023: 46,88 €

CHATEAU LA LAGUNE
Haut-Médoc VR &
SousI'égide de la famille Frey.
le crua considérablement
progressé. [l traverse toute-
fois une période compliqueée
enmatiére de production.
Durement touché par les aléas

v @5 F s 5l e e S st e e




ques quiontimpacté
le en pleine conver-
bio. La Lagune agardé
ui consiste a produire
ude vin.
des vins: lecrudispose
trés beau terroir et lorsque
ime [ui sourit, il produit
degrand raffinement,
ins soyeux et capables
belle évolution, comme
ignent quelques vieux
es.
ésime a boire : 2009, trés
que, avec une noble évolu-
une matiére élégante.
ésime a mettre en cave:
| énergique, avec un fruit
e et beaucoup d'intensité

CHATEAU

LANGOA BARTON
Saint-Julien (©leN

Cecruassez méconnuen
France appartient depuis
unpeu plus de deux centsans
alafamille Barton. S'il ne jouit
pasdel'aura de son grand frere
Léoville Barton, il mérite
l'intérét des amateurs qui
trouveront ici un fort beau
saint-julien de style classique
etrégulier. Lilian Barton
Sartorius et ses enfants Mélanie
€tDamien, dixiéme génération
deBarton, poursuivent
ledéveloppement du cru.
Lestyle des vins: on retrouve
la*patte Barton” et un air de famille
vec Léoville. Le vin est toutefois
Moins dense et se livre un peu plus
vite, mais il possede ce velouté
Etcette délicatesse de tanins
Quisignent les vins de la famille.
Unmillésime a boire : 2009,
leraffinement du cru ason
Sommet. Posé et irrésistible.
Unmillésime a mettre en cave:
2018, il gére la puissance
dumillésime. Tres élégantetloin
davoir tout donneé.
Prixprimeur2023:42.60 €

CHATEAU MALESCOT
SAINT-EXUPERY

Zuger, propriétaires
duchateau depuis 1955, font
Partie des derniers Mohicans

- Etatde

Vin en cours de conversion

ahabiter encore le Jieu,

Un esprit familial regne donc

ici aqssi autourde Jean-Luc,

Sonepouse et maintenant leur

fille quiincarnent cecruda

peine 28 hectares dont les ins-

lgllalions nontrien de particu-

lierement spectaculaire.

Le style des vins: on peut

produire de grandes bouteilles sans

pourautant disposer d'un chai

dernier cri. Clest le cas ici, avec

desvins trésraffinés, veloutés

ettoujours expressifs, méme dans

les millésimes difficiles.

Un millésime aboire : 2011,

le cruason apogée, avec une

belle texture et un coté crémeux.

Un millésime a mettre en cave :

2019, de forme admirablement

classique, dense, mais frais

etjuteux.

Prix primeur 2023:45,36 €

CHATEAU

MARQUIS DALESME

Margaux ©®

Que de chemin parcouruici!

Depuislerachat par

la famille Perrodo en 2006,

le cru a été métamorphose.

Tout a changé : restructuration

complete du vignoble, installa-

tions techniques, ouverture

4 l'cenotourisme, style des vins.

11 a désormais retrouve

sonrangetregarde avec

sérénité versl'avenir.

Lestyledes vins : lesderniers

millésimes produitssontsans nul

doutelesmeilleursdel'h istoir?

du chateau. Desvins qui gxpnment

unejolie maturité du‘ raisin

et des élevages soignes,_ tgul

en affichantune belle élégance.

Un millésime aboire : 2010,

il a conserveé toutson éclat,

Jabouche est fraiche et soyeuse.

Un millésimea mettreencave:
récis, charmeur

Z? ;zﬁlibré. Un grand classique

pour lecru.
Prix primeur

CHATEAU PALMER

argaux :
IswtarrgSe Jappellation Margaux,

palmera démontreé depuis

Jongtempssa capacitéase
hisser auniveau des meilleurs.

Nese reposant pas sur ses lau-

2023:39,60€

pio . Vin biologique

LA RVF

Les Dégustations
slicuxdu classementde 1855

riers, le cruademarre des 2011
sa conversion en bio, le payant
parfois tres cher en matiére de
rendements. Maislecapaeté
tenu et apres un vaste chantier
de plusieurs années, lecrua
totalement renouvele son outil
technique. Son prix éleve

le réserve a une élite.

Le style des vins : saclasse

et sa puissance maitrisée en font
unmargauxalasignature trés
identifiable. Les derniers millésimes
sont superbes de distinction, avec
un éclat sublime du fruit.

Un millésime aboire: 2009, ila
encore l'avenir devant lui, mais
offre déja un charme irrésistible.
Un millésime a mettre en cave:
2020, un Palmer légendaire,
d’une concentration hors
normes, sans rien ceder
alafinesse.

Prix primeur 2023:336 €

Quatriemes
crus classés

CHATEAU
BEYCHEVELLE
Saint-Julien © ®

Le directeur du chateau,
Philippe Blanc, signe en 2024
son trentiéme millésime.

Il peut regarder le travail
accompliavec satisfaction.
Lesdeux actionnaires, le
groupe japonais Suntory
etlafamille Castel, ont permis
au crude se doter des outils
nécessaires pour rester dans
la course et son succes sur

le marché chinois lui offre des
débouchés commerciaux que
bien des crus classés envient.
Le style des vins: avecunepro-
portion de merlot plus élevée que
chezsesvoisins, Beychevelle offre
beaucoup de charme et se montre
accessible assezjeune, avec

des tanins trés soyeux. Pour autant,
ilvieillitadmirablement.

Un millésime aboire : 2005,
un grand classique du cru, racé
etdistingue.

Un millésime a mettre en cave:
2020, tres complet, avec de la
seve etun trés grand potentiel.
Prix primeur 2023: 84 €

Vin en cours de conversion a la biodynamie
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Chateau
d'lssan:
ce cru sérieux
etrégulier
estungrand
classique
de Margaux.

D.R

CHATEAU
BRANAIRE-DUCRU
Saint-Julien ©
Alatéte de cette propriété
familiale depuis 2017, Francgois-
Xavier Maroteaux poursuit
le travail sérieux de son pere
quiadonnéde belleslettres
de noblesse a Branaire-Ducru.
Ilaainsiinauguré récemment
de nouvelles installations,
preuve que le crune s'endort
passurses lauriers.
Le style des vins : millésime
apres millésime, Branaire-Ducru
semontre régulier. Un cru au profil
classique, toujours digeste, avec
lavolonté de conserver un beau
fruitetdestanins fins. Des vins
parfaits a déguster apres une bonne
dizaine d'années.
Un millésime aboire : 2009,
alafois charmeuret profond,
etdéjatresen place.
Unmillésime a mettre en cave :
2020, grain magnifique
etgrande intensité, une belle
reférenceici.

Prix primeur 2023 :48,56 €

CHATEAU DUHART-
MILON ROTHSCHILD
Pauillac @

Le crudela famille Rothschild
(Lafite) marche dansles traces
de songrand frére et profite
logiquement de sa notoriéte

Vin biodynamique



etde ses moyens. [ldispose
désormais d'une pleine auto-
nomie, avec un nouveau chai,
et est entré en conversion bio
en 2021. La qualité des vins
abeaucoup progresse
cesdernieres années.

Le style des vins : engagnant
endensité, en profondeur, Duhart-
Milon sest hissé parmi les crus
sérieuxde Pauillac. D'une forme
assez classique, lesvins affichent un
bel équilibre et la chair qui pouvait
parfois leur faire défaut par le passé.
Un millésime aboire : 2015, sans
aucune urgence, il commence
aselivrer. Tres bel éclat.
Unmillésime a mettreencave:
2020, complet etdense comme
jamais, avec des tanins races,
iliraloin.

Prix primeur2023:79,20€
CHATEAU
LAFON-ROCHET
Saint-Estephe D R @Y

Le crulongtemps incarné
parla famille Tesseron est
passé dans'escarcelle de
Jacky Lorenzettien 2021. Bien
connus des amateurs, les vins
sont réguliers, de bonne
facture et surtout abordables.
Lanouvelle équipe dirigée par
Emmanuel Cruze entend aller
un peu plusloin et des projets
d'aménagement de l'outil sont
d'oreset déjasurlatable.

Le styledes vins: ontrouveici
des saint-estéphe de bonne qualité,
un peu moins denses que leurs
illustres voisins mais préts un peu
plustot. Les tout derniers millésimes
semblent vouloir leur donner

un peu plus de structure

et de profondeur. A suivre.

Un millésime a boire : 2015, tres
savoureux, avec un fruité tendre
etdejolis tanins.

Un millésime a mettre en cave :
2020, trés prometteur, charnu
etvelouteé.

Prix primeur2023: 38,40 €
CHATEAU

LATOUR CARNET
Haut-Médoc ©) @
Jamais, dansI'histoire des crus
classés, un chateau n'a atteint
une telle superficie. La Tour
Carnet, dontle terroir histo-

(Grands crus

SESAEEST S R

La Tour Carnet compte aujourdhui plus de 200 hectares de vignes.

rique se situe enbordure

de Saint-Julien, compte désor-
mais plusde 200 hectares

de vignes. Poury parvenir, son
propriétaire, Bernard Magrez,
aacquis de nombreuses
parcelles dans différents coins
duMédoc, intégrées tout a fait
légalement alamarque. C'est
I'un des crus classés les plus
accessibles.

Le style des vins: malgré
sasuperficie, le cru maintient

un bon niveau, élaborant desvins
auprofilriche, charnus et pleins.
Sans la finesse des meilleurs, avec
du charme. Ils sont délicieuxentre
cingetdixans.

Un millésime a boire : 2016,

un vin encore solide, avec une
matiére dense, maisil se fond.
Un millésime a mettre en cave :
2020, dansl'espritdu cru, ample,
mar et structuré, aattendre dix
ans.

Prix primeur 2023: 28,80 €

CHATEAU

MARQUIS DE TERME
Margaux

C’estune premiére depuisl'ac-
quisitionducruen1935 parles
Sénéclauze : c'est un membre
delafamille, Paloma, quivient
denprendreladirection.Tlya
fort a parier quelle aura a coceur
dele dynamiser davantage.

Le chateau est par ailleurs

un haut lieu del'cenotourisme
danslarégion, il offre

aux amateurs de nombreuses
expeériences autour duvin
etdelagastronomie.

Le style des vins: le cru cuitive
un style assez flamboyant, avec

des maturités poussees

et des extractions qui conferent
beaucoup de densité et de puissance
auxvins. On pourrait leur repro-
cherun petit manque d'élégance
parfois, maisilsvieillissent bien.
Un millésime a boire : 2015,
charnu et dense, mais il se fond.
Belle intensité de fruit.

Un millésime a mettre en cave :
2020, profond et riche, ila
besoin de temps pourse fondre.
Prix primeur2023:40,80 €

CHATEAU POUGET
Margaux ®

Ce tout petit cru margalais
appartient depuisun peu
plusd'unsiécle ala famille
Guillemet (Boyd-Cantenac).
Lesdiscrets Lucien Guillemet
etson neveu Olivier Salques
conduisent la propriété dans
un esprit familial, avec

des moyens modestes, loin
desstandards de leurs presti-
gieux voisins.
Lestyledesvins:silnyariena
diresurla qualité des raisins

Chateou La Tour Carnet

et l'équilibre des vins, leur élevage
assez poussé, comme a Boyd-
Cantenac, les marque beaucoup
Un style qui évoque des bordeaux
d’un autre temps mais qui évoluent
assez bien.

| Un millésime a boire: 2012,

un margaux tendre et élégant
avec unboise qui le souligne.

Un millesime a mettreencave:
2020, joli fruit et matiére deliee
frais et bois chic.

Prix primeur 2023:36.70€
CHATEAU
PRIEURE-LICHINE
Margaux ©@

Propriété, au terroir trés
morcelé, du groupe Ballande.
Prieuré-Lichine a bien pro-
gressé depuis une dizaine

de millésimes. Le nouvel outil
technique n'y est sansdoute
pas pour rien, permettant
une vinification parcellaire
plusfine. Le cruatrouve une
bonne vitesse de croisiére etles
derniers millésimes produits
sont les meilleurs connus.

Le style des vins: [esamateurs
trouveront ici un joli margaux.
finetélégant, avec désormais

une belle structure. Silesvinssont
assez seduisants dans leur jeunesse.
ils peuvent étre oubliés en cave
quelques années.

Un millésime a boire : 2017, frais,
avec une matiére tendre, mais
soyeuse. Raffine.

Un millésime a mettre encave:
2020, le plus complet

du chateau, avec une admirable
élégance.

Prix primeur2023:33.60€
CHATEAU
SAINT-PIERRE
Saint-julien GO

Avec17 hectares, Saint-PierTe
est1'un des plus petits crus
classés du Médoc. Fleuron

des domaines Henri Martin,

il est géré parla famille Triaud
quiladotédes équipements
nécessaires a la production
d'ungrand vin et quilui
confére stabilité et regularite.
Un crubienen place.

Le style des vins : [es dermuers
millésimes traduisent une évoluion
des élevages, avec des boisés moins

) Iconique © Challenger @ Grand classique §) Valeur sire N Novateur ® En plein renouveau (A) Bonne affaire
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Etatdeslien

* marqueés, tout en conservant

les équilibres et la belle texture du
pin. Nous saluons cette évolution.
Un millesime a boire: 2014,
boisé fin et jolie matiére, un vin
digeste et posé.

Un millésime a mettre en cave :
2023, trés prometteur, avec

une définition et un éclat
superbes (en primeur).

Prix primeur 2023: 45 35¢

CHATEAU TALBOT
Saint-Julien @

Cette marque doit sa force
autravaild'une équipe. Nancy
Cordier-Bignon, propriétaire
ducru, Jean-Paul, son mari,
etJean-Michel Laporte,

le directeur technique,
quiasu faire prendre un virage
qualitatif au cru. Tout est

en place et Talbot est un cru
fiable et régulier, largement
digne de son classement.

Le style des vins: depuis

une bonne dizaine de millésimes,
Talbot enchaine les trés belles réus-
sites. livrant des saint-julien
classiques, a la fois élégants

et profonds. Ils vieillissent bien.

Un millesime aboire: 2012,

un trées joli classique posé,

aux tanins souples. Tres digeste.
Un millésime a mettre en cave :
2019, solidement bati, avecde la
race et beaucoup de définition.
Prix primeur2023:50,40 €

Cinquiemes
crus classés

CHATEAU
DARMAILHAC

Pauillac @

Le petit fréere de Mouton
Rothschild s'appuie sur

une proportion assez elevéee
de cabernet-sauvignon et
franc, ce qui lui réussit parti-
Culiérement bien dans les mil-
lésimes plutot chauds. Acquis
par Philippe de Rothschild
danslesannées 1930, il change
denoma plusieurs reprises
bour retrouver son patronyme
d'origine en 1989. Depuis

2021, il sest doté d'un nouveau
Cuvier qui permet a I'equipe

Vin en cours de conversion bio

de conforter son identité
etdele faire progresser.
Lestyledes vins:on percoit
depuis quelques millésimes des pro-
grésdanssa définition. Armailhac
ravirales amateurs de pauillacs
droits, élégants, avec de Jolis tanins.
Unmillésime a boire : 2015,
encoretres jeune, il est déja
séduisant, avec beaucoup d'éclat.
Un millésime a mettre en cave :
2020, flamboyant, avec
destaninstresracés et un grand
potentiel.

Prix primeur 2023: 45,85 €

CHATEAU BATAILLEY
Pauillac © @

Cetresjoli cru de Pauillac fait
partiede la “galaxie” Castéja,
grande famille de propriétaires
etnégociants. Lesvins, trés
soigneés, sont de grands
pauillacs classiques qui
vieillissent trés bien, comme
entémoignent de nombreux
vieux millésimes. Sa réputa-
tionn'étant pastout a faitala
hauteur de sa qualité, c’'est une
belle affaire pour les amateurs.
Le style des vins : sansesbroufe,
lesvins de Batailley sont réguliers
etd'une admirable forme classique,
avec des tanins aristocratiques

et des équilibres toujours digestes.
Un millésime aboire : 2005,
ungrand classique de Pauillac,
avec des tanins racés et une belle
allonge fraiche.

Un millésime a mettre en cave :
2020, un futur classique, alatres
belle matiere. Encore serre
ettres élance.

Prix primeur 2023:42 €

N

Les Dégustations
Xduclassementde 1855

CHATEAU BELGRAVE
Haut-Médoc V)@

Le cru qui est exploité par
lamaison de négoce Dourthe
depuis 1979 peut se targuer
d’avoir conservé un terroir trés
proche de celui qui fut classé
en1855. 60 hectares de jolies
graves alalisiére de Saint-
Juliendont I'équipe dirigée
par Frédéric Bonnafous prend
grand soin. Equipé d'un chai
parfaitement fonctionnel,
Belgrave est une valeur sure.
Le style des vins:sansrecher-
cherde caractere demonstratif, les
vins possedent un equilibre qui les
rend toujours digestes. Ils sont déli-
cieuxentre 5 et 10 ans d'dge, dans
unstyle classiquement médocain.
Un millésime a boire : 2010,
tenduetracé, 'un des millésimes
les plus aristocratiques du cru.
Un millésime a mettre en cave :
2020, danslaméme veine, mais
avec peut-étre encore plus

de profondeur.

Prix primeur 2023:25,20 €
CHATEAU

DE CAMENSAC
Haut-Médoc © @

Onne peut que saluer les pro-
gresrealisés par ce cru depuis
une bonne dizaine d’'années.
Propriété de la famille Merlaut
depuis 2005, il est géré par
Céline Villars-Foubet qui,
touche partouche, aremis le
cruason niveau, notamment
grace aunvaste chantier
dansle vignoble constitué

de quelque 123 parcelles
enbordure de Saint-Julien.

Les vins de Batailley sont une belle affaire pour les amateurs.

Vin biologique

LA RVF N°686 - DECEMBRE 2024 / JANVIER 2025 - 171

Vin en cours de conversion a la biodynamie

h
8
g
2
O

Chateau
de Camensac:
au fildesans,
lecrua gagné
en précision
etendensité.

DR

Le styledes vins:aufildesans,

lecruagagné en précision eten

densité, sappuyant sur une bonne

proportion de merlot qui lui confére

une certaine rondeuret lerend

accessible relativement jeune.

Un millésime a boire : 2015, jolie
maturité et fruit bien enrobeé,

avec des tanins fondus.

Un millésime a mettre en cave :
2020, lagrande réussite
delapropriété, avec de I'éclat
etdelaprofondeur.

Prix primeur 2023:22 ¢
CHATEAU
CANTEMERLE

Haut-Médoc D R @)

Absent de la premiére version
duclassement de 1855, il ya
étéintégrélaméme année.
Cantemerle appartient depuis
1981 ala mutuelle d'assurances
SMA quil'atotalement remo-
delé et assure une belle stabi-
lite. Le vignoble est ainsi passé
de20a98 hectares et toutesles
installations font actuellement
l'objet d’'une totale refection,
aveclacréation d'une nouvelle
cuverie et d'un chai qui
devraient étre Préts pour
lavendange 2025,
Le style des vins: rien aredire
surlarégularité des derniers
millésimes etleur potentie]. llsuffit
de déguster quelques bouteilles

Vin biodynamique




des années 1950 ou 1960 pour
comprendre de quoi lesvins sont
capables. llsreprésentent par
ailleurs un des meilleurs rapports
quahté/prixdu Médoc.

Un millésime a boire: 2009,
trés posé et d'une belle
définition, avec des tanins
finement enrobes.

Un millésime a mettre en cave:
2022, le plus flamboyant, avec
beaucoup d'éclat dans le fruit.
Prix primeur2023:23,76 €

CHATEAU

CLERC MILON

Pauillac @

Avec Mouton et Armailhac,
ilcomplete I'écurie des crus
classésde cette branche

de la famille Rothschild
représentée par Philippe
Sereys de Rothschild depuis
ledécesdelabaronne
Philippine en 2014. Il sappuie
surun trés beau terroir

de 41 hectaresd’'un seul tenant
et son assemblage se compose
des cing cépages médocains.
Caroline Artaud, quidirige la
propriété, asigné une tresbelle
série de millésimes sans fausse
note ces derniéres années.

Le style des vins : un peu plus
enveloppé que son frére Armailhac,
avec une proportion de merlot plus
importante, il offre beaucoup

de charme dés sa jeunesse.

Mais nevousy fiez pas, il vieillit
demaniére admirable.

Un millésime a boire: 2012,
unvin posé et charmeur, avec
des notes de cédre raffinées.

Un millésime a mettre en cave :
2020, superbe de définition
etde densité, ane pas toucher
avantdixans.

Prix primeur 2023:74,65€

CHATEAU COSLABORY
Saint-Estéphe @) ®)

Lafamille Audoya cédé

la propriété en 2023 a Michel
Reybier, également proprié-
taire du prestigieux voisin
Cos d’Estournel. Cos Labory
vatoutefois conserver
sonidentité et des projets
d'amélioration de l'outil tech-
nique vontvoir le jour. 2023,
le premier millésime de 1a

- [LesDegustations

Bordeatix Grands crus
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Grand-Puy Ducasse : le demier chai ultra-moderne inauguré en Médoc.

nouvelle équipe, indique une
volonté de donner un peu plus
de profondeurauvin. Cette
marque est bien connue des
amateurs de bonnes affaires,
espérons qu'elle le reste.

Le style des vins : réguliers

et élégants, ce nesont pas

les plus concentrés de l'appellation,
maisils sont toujours de bonne
facture etsontparfaitsalOans.

Un millésime a boire : 2015, déja
posé et séduisant, avec un fruité
et des tanins fondus.

Un millésime a mettreen cave:
2020, admirable réussite ici, tout
en équilibre et en définition.
Prix primeur 2023:37,80€
CHATEAU
CROIZET-BAGES

Pauillac &)

Face a une concurrence qui
dispose d'une force de frappe
importante et quiabeaucoup
investi, le crude 30 hectares
de la famille Quié fait

un peu figure de “petit poucet”.

Comme a Rauzan-Gassies,
autre propriété dela famille,
on privilégie ici un style assez
tendre. C'estle cru classé

le plus accessible de Pauillac.
Le style des vins: nerecherchez
pas ici des pauillacs puissants

et structurés, taillés pour lagarde.
Les derniers millésimes ont livré des
vins surle fruit, moins denses que
les voisins, parfaits entre 5 et 10 ans.
Un millésime a boire : 2015,
assez tendre, mais elégant

et surtout digeste.

Unmillésime a mettreencave :
2018, iljoue la carte de I'élégance,
endemi-puissance, aboire dans
cingans.

Prix primeur 2023: 33,60 €

CHATEAU DAUZAC
Margaux OV ®

Acquis parla famille Roulleau
en 2019, Dauzac a considéra-
blement progressé

ces derniéres années. Il faut
dire que sondirecteur, Laurent
Fortin, ne manque pasd’'idées
pourle faire entrer dansl'ére
moderne: plantationd'une
vigne franche de pied, création
d'une cuvée vegan, déclinaison
d'une vaste gamme autourdela
marque. Le cruréussitacom-
biner modernité et classicisme
dansl'expression de sesvins.
Le style des vins: depuis

une dizaine d'années, les vins
sesont épaissis, ont gagné

en profondeur et en définition.

Ce sont des margaux charmeurs,
quiconserventune belle élégance.
Un millésime a boire : 2009,
ilexprime un beau raffinement
margalais, avec une finale
soyeuse.

Un millésime a mettreen cave :
2020, tres flamboyant, avec

un fruit explosif et beaucoup
devolume.

Prix primeur 2023: 44 €

CHATEAU
GRAND-PUY DUCASSE
Pauillac V) A

Cette proprieté du Creédit

D Iconique (© Challenger @ Grand classique ) Valeur sare N) Novateur @® En plein renouveau (A) Bonne affaire
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Agricole, viasasociété CA
Grands Crus, vient de se doter
d'unoutildigne d’elle. Un nou-
veau chai trés fonctionnel sur
les quais de Pauillac qui devrait
permettre aAnne Le Naour, la
directrice générale, de piloter
le cru avec davantage de préci-
sion. C'est par ailleurs'un des
pauillacs les plus abordables.
Le style des vins: on privilégie
icila maturité desraisins et des
extractions plus marquées que chez
lesvoisins. Il en résulte des pauillacs
structurés, modernes et tanniques.
Un millésime a boire : 2017,
ildompte sa puissance et affiche
un fruité ample et chameur.

Un millésime a mettre en cave :
2023, trés prometteur, avec

une précision et un équilibre
que nous saluons (en primeur).
Prix primeur 2023:32,75€

CHATEAU
GRAND-PUY-LACOSTE
Pauillac ©

Voilaun cru qui ne dégoit
jamais et qui peut se targuer
d'étre d'une régularité sans
faille depuis plusieurs
décennies. Sous la houlette
dela famille Borie quil'aacquis
en1978, Grand-Puy-Lacoste a
trouve sa vitesse de croisiere.
Frangois-Xavier a par ailleurs
su lui insuffler un bel esprit
familial tout en maintenant

la qualité a un tres haut niveau.
Ce cruassez discret mérite
largement sa place dansla cave
des amateurs de bordeaux
classiques.

Le style des vins : Grand-Puy-
Lacoste est sans conteste I'un

des pauillacs les plus fins qui soient.
Sa belle texture veloutée nous régule
etiln'estjamais aussi délicieux que
versune quinzaine d‘années. Le cru
met en primeur une trés astucieuse
caisse “variation” qui comporte
différents formats de bouteilles.

Un millésime a boire : 2010,
nulle urgence a déguster ce vin
au classicisme admirable

etaux taninsracés.
Unmillésime a mettre en cave:
2020, un pauillac trés expressif,
avec beaucoup de charme

etde profondeur.

Prix primeur 2023 : 64,20 €




Les Degustations

Etat deslicux du classement de 1855

CHATEAU ‘
HAUT-BAGES LIBERAL
Pavillac DR @ (@

Dans lesillage du chateau
Ferriere, également propriéte
de Claire Villars-Lurton,
Haut-Bages Libéral, cru

de 30 hectaressitué surle pla-
teau de Bages, trace une voie
novatrice dans le Médoc

La biodynamie, bien sur, mais
aussi des modes d'élevages
alternatifs, comme les ceufs
enbéton ou lesamphores.

Le style des vins: les progrés
réalisés ces derniéres années sont
spectaculaires et le vin a désor-
mais trouvé son style. I1sagitd'un
pauiliac exprimant beaucoup

de finesse, peut-étre pas aussi flam-
boyant que certains de ses voisins,
mais digeste et équilibré, avec

une trés belle gualité de tanins.

Un millesime a boire : 2017,

un pauillac dans un style délié
et gourmand. Trés gourmand
Un millesime a mettreen cave :
2020, le plus complet et raffiné
que nous connaissons ici. Trés
belle structure tannique.

Prix primeur2023: 36 €
CHATEAU
HAUT-BATAILLEY
Pauillac ©®®

Une nouvelle page s'est tournée
en 2017 pource cru fiable,
mais assez discret. La famille
Cazes (Lynch-Bages) en a fait
l'acquisition etademarré un
vaste chantier, acommencer
par le vignoble qui est passé de
22 2 4] hectaresgrace aun plan
de replantation de vignes, mais
aussi d'arbres. Un second vin
aparailleurs et cree : Verso.

Le style des vins: les equipes
de W_Bag”quisupemsem
désormaislesvinifications ont
imprimé leur patte. Lesvins ont
gagné en moelleux, en charme,
tout en conservant une structure
pauillacaise.

Un millésime a boire : 2017,
suave et fin, on aime son cote
digeste et frais.

Unmillésime a mettre en cave:
2020, le vin est trés charmeur,
plein et rond, avec beaucoup

de potentiel.

Prix primeur 2023:50.40 €

Vin en cours de conversion bio

CHATEAU
LYNCH-BAGES

Pauillac @ ®)
Lecruestintimement lié
alafamille Cazes, André,
Jean-Michel et désormais
Jean-Charles. Trois généra-
tions qui ont construit I'une
des marques les plus fortes

de Bordeaux, le propulsant
bienau-delade son classe-
ment. Désormais doté
d'unnouveau chai ultra-
moderne, il peut poursuivre
sacourse al'excellence.

Son point fort : une régularité
atoute épreuve depuis

plusde quarante ans, validee
parle marché et les amateurs.
Le style des vins: depuis
longtemps, Lynch-Bages joue
surla texture crémeuse
etgénéreusement fruitée
desesvins, avec desrecherches

de maturité juste et des expressions
de tanins tres suaves, ne décevant
jamais.

Un millésime a boire : 2009,
tout le charme du cru, avec

une matiére ronde et explosive.
Un millésime a mettre en cave :
2020, campé sur des tanins
murs, avec beaucoup d'eclat
etde soyeux.

Prix primeur2023:100,80 €
CHATEAU
LYNCH-MOUSSAS
Pauillac ©®®

Le cruappartient ala famille
Castéjadepuis1919. Dans
l'ombre de Batailley, ila
bénéficié ces derniéres années
d'importants investissements
quileplacentdansla course
al'excellence. Le nouvel outil
technique et une sélection plus
drastique Juiont permis

de bien faire progresser
laqualité des vins ces dernieres
années. [l est désormais digne
de sonrang, dans unstyle
classique et efficace.

Le style des vins:silon pouvait
[ui reprocher un petit manque
devolume parle passé, ce nest plus
le cas des derniers millésimes qui
se sont bien densifiés. Lynch-
Moussas demeure par ailleurs

une excellente affaire et vieillit bien.
| Un millésime aboire: 2015, il est

Vin biologique

Chateau
Pédesclaux :
ce cru endormi
sestréveillé.
Le millésime
2020 est trés
prometteur.
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ouvert et digeste, avec des tanins
finsetunbeleclat.

Un millésime a mettre en cave :
2020, plus solide et dense,
lamatiere est jolie et 'ensemble
est promis a une belle évolution.
Prix primeur 2023:34,80 €

CHATEAU PEDESCLAUX
Pauillac © @

Depuis le rachat par Jacky
Lorenzettien 2009, tout a
change ici. Les infrastructures
techniques, le chateau, mais
aussile terroir et le travail
alavigne. Conséquence,

ce cruendormisest reveillé et
est aujourd’hui parfaitement
digne de figurer dansle clas-
sementde1855. Les prix n'ont
pastoutafaitsuivietlesvins
demeurent accessibles.

Le styledesvins: aufildesans,
lestylesaffine, les matieres

se densifient et les élevages se font
plus précis. Les derniers millésimes
sontles meilleursde l'histoire

du cru, avec une trés belle définition
destanins.

Un millésime aboire : 2015, paré
d’'unfruit de belle définition,
avec une finale juteuse.

Un millésime a mettre encave:
2020, le plus prometteur, dote
d'un fruit éclatant et de tanins
juteux.

Prix primeur 2023:36 €
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CHATEAU
PONTET-CANET

Pauillac ON &

LorsquAlfred Tesseron
aenclenchéla conversion

de son crualabiodynamie au
début desannées 2000, il a éte
larisée de bien de ses voisins.
Le temps lui adonne raison
et, malgré les vicissitudes,
ilaconservé le cap, entrainant
unvaste mouvement derriere
lui. Charge asa fille Justine

de poursuivre dans cette voie
novatrice quia permis au cru
d'exploser en termes

de notoriéte et de qualite.
Lestyledesvins:lecrua
enchainé une série de millésimes
légendaires. Depuis 2020, il semble
avoir gagné encore en définition,
avec un toucher de bouche ultra-
soyeux et une structure aérienne.
Un millésime a boire : 2009,
explosif et dense encore, mais
avecun grain superbe quile rend
accessible.

Unmillésime a mettreencave :
2020, ilallie concentration et
finesse, d'une superbe définition,
avec une allonge fantastique
Prix primeur2023:92,40 €

CHATEAU DU TERTRE
Margaux @
Fief depuis 1997 de la famille
hollandaise Albada Jelgersma,
quil'atotalement transformé
etremisdanslacourse,
le chateau a été vendu en 2021.
Son acquéreur, une société
d’'assurance, en a confié l'ex-
ploitation ala famille Helfrich
etsasociete Grands Chais
de France. Leurvolonté : pour-
suivre le développement
duchateau et pousser encore
plusloin la qualité des vins.
Le style des vins: uneforte pro-
portion de cabernets francs signe les
vinsdu Tertre, apportant beaucoup
decroquant et desalinité en finale.
Lesvins sont droits et bien juteux.
Un millésime aboire : 2015, bien
en place, avec cette signature
saline en finale qui marque le cru.
Un millésime a mettre en cave :
2023, ils'annonce prometteur,
avecbeaucoupde droiture
etdedéfinition (en primeur).
Prix primeur2023:38 40 ¢
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