
CHÂTEAU DURFORT-VIVENS
JAHRGANG 2024

SOFORTIGE ELEGANZ



C H Â T E A U  L A  G U R G U E  ·
2

C H Â T E A U  D U R F O R T - V I V E N S  · C H Â T E A U  F E R R I È R E  · C H Â T E A U  H A U T - B A G E S  L I B É R A L  · A C A I B O

CHÂTEAU 
DURFORT-VIVENS

LE MILLÉSIME 2020

Gonzague Lurton
Propriétaire

«  Mit seiner hohen Trinkbarkeit und seiner seidigen 
Textur verführt Château Durfort-Vivens 2024 mit 
seinen saftigen Noten von Brombeeren und einer 
floralen Note von Veilchen.

Es ist ein Jahrgang von sofortiger Eleganz, der bereits 
in jungen Jahren genossen werden kann..»

Der Jahrgang 2024 ist erneut ein Beweis für die Resilienz des 
Weinbergs von Durfort-Vivens.

Er bietet uns einen fruchtigen, frischen und seidigen Wein, der ein 
treues Abbild unseres nachhaltigen, biologischen und 
biodynamischen Engagements ist, das wir seit über 15 Jahren mit 
meinem gesamten Team verfolgen.

Bereits ab Februar haben unsere zahlreichen Bemühungen im 
Weinberg es uns ermöglicht, einen Ertrag von 37 hl/ha zu 
erreichen, im Einklang mit dem natürlichen Rhythmus der Pflanze. 
Die Cabernet Sauvignon, die 94,5 % der Cuvée ausmachen, haben 
von der Milde des Sommers 2024 profitiert und eine perfekte 
Reife erreicht.

Zu 30 % in TAVA-Tonamphoren gereift, zeigt dieser Jahrgang 
heute eine strahlende und reine Fruchtigkeit, die die 
Konsumenten sofort begeistern wird.
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94,5%
Von Cabernet Sauvignon, 
der leuchtende Noten von 
Brombeeren und Cassis 
offenbart, ergänzt durch 
einen floralen Hauch von 
Veilchen und Gewürzen.

200
Die Amphoren beherbergen 
jedes Jahr den Grand Vin von 
Durfort-Vivens seit dem 
Jahrgang 2019, wodurch der 
Amphorenkeller von Durfort-
Vivens der größte 
Amphorenkeller der Welt nach 
Volumen ist.

15 Jahre
dass der Weinberg von Durfort-
Vivens mit biologischer und 
biodynamischer Arbeit 
begonnen hat, bevor er 2016 
doppelt als bio und 
biodynamisch zertifiziert 
wurde. 


